Le Bistro du Chateau

Ouverture de 12h00a14h301a semaine et jusqua 15h00lesweek-ends et jours fériés
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La salade de haricots verts aux échalotes confites
Et copeaux de vieux parmesan 14.00€

Le carpaccio de saumon mariné aux agrumes et thé Darjeeling,
éclats d’amandes et huile de vanille satinée 14.00€

La planchette de charcuterie artisanale
Et son pain grillé de campagne a la tomate 14.00€

Les rillettes de thon blanc et tartare de tomates au basilic

14.00€
Salade de mesclun au poulet
Mariné a I'huile de sésame et cacahuétes 15.00€
Le club sandwich au poulet ou saumon fumé
Avec salade verte 15.00€

Terrine d’aiguillettes de canard aux aromates et condiments
14.00€

Sauté d’agneau au curry de madras, riz aux raisins et coco
18.00€

Le Parmentier de canard confit aux olives noires et parmesan

17.00€
La pluma de porc ibérique aux épices douces 19.00€
La cote de beeuf poélée au sel de vin rouge 20.00€

L’entrecdte au poivre vert et pommes allumettes  18.00€

Le filet de daurade royale et ratatouille de 1égumes 18.00€
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Douceurs du Chateau

Baba tradition, creme légere a la vanille et rhum brun 9.00€
Mille-feuilles a la vanille et coulis fruits rouges 9.00€
La tarte au citron meringuée et son sorbet 9.00€

L’assiette chocolat « éclair chocolat, pot chocolat, glace chocolat »
10.00€

Tartelette a la fraise et noix de coco au vinaigre balsamique
9.00€

Prix nets
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