
                    

 
 
Champagne et Mousseux     

 
. Laurent Perrier  Brut    la flûte   19.- 

la bouteille  120.- 
 
. Laurent Perrier Rosé    la flûte  25.- 

la bouteille 160.- 
 
. Prosecco Loredan Gasparini   la flûte  10.- 
      la bouteille 68.-  
 

 
Cocktails Grand Hotel Park    

 
. Centenaire         24.- 
  Vodka, Cointreau, sirop d’orgeat, jus de pamplemousse rose, citron pressé 

 
. Do you Gstaad ?       24.- 
  Rhum brun, jus de canneberge, citron vert, sucre brun 

 

Coupes & glaces       20 .-  

 
Coupe Danemark 
Glace à la vanille, chocolat chaud, crème Chantilly et amandes 
Vanilla ice cream, hot chocolate, whipped cream and almonds 
 
Café Glacé 
Glace au café, crème fouettée et cacao 
Coffee ice cream, whipped cream and cocoa 
 
Coupe “Kiss” 
Glace aux noisettes, crème fouettée et chocolat chaud, biscuit 
Hazelnut ice cream, whipped cream and hot chocolate, Biscuit 
 
Clair de Lune 
Glace à la vanille et pistache, sorbet à la mangue, crème fouettée et amandes 
Vanilla and pistachio ice cream, mango sorbet, whipped cream and almonds 
 
Coupe St-Martin 
Sorbet mangue, fraise et citron, melon frais et coulis de fraises 
Mango, lime and strawberry sorbets, fresh melon and strawberry sauce 

 
Coupe Pêche Melba 
Glace à la vanille, pêches fraîches, fraises, coulis de fraises et crème fouettée 
Vanilla ice cream, fresh peach, strawberries, strawberry sauce and whipped cream 
 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
Vins au Verre      1dl 
 
Suisse 
 
blanc  . Epesses “Clos du Boux”      12.- 
    2008, L. Massy, Lavaux 

  
. Chardonnay       12.- 

    2008, G. Clavien, Valais 

  
rosé  . Dôle Blanche       10.- 
    2007, G. Clavien, Valais 

 
rouge  . Pinot Noir “Tête de Cuvée”    12.- 
    2008, G. Clavien, Valais 

 
doux  . Petit Arvine Mi-flétrie    12.- 
    2007, A. Roduit & Fils, Valais 

 
 
France 
 
blanc  . Pouilly-Fumé, “Petit fumé”     15.- 
    2009, M. Redde, Val de Loire 

   
rouge  . Château Le Crock     18.- 
    2003 
   

. Santenay 1er Cru, Grand Clos Rousseau  15.-  
  2004, B. Morey Côte de Beaune 

 
Italie   
 
blanc  . Gavi di Gavi “Rovereto”      12.- 
    2009, Castellari Bergaglio, Gavi 

           
rouge  . ColleMassari      12.- 
    2007, Castello ColleMassari, Toscane 

 
 

 
Demandez également notre carte des vins 

Also ask for our wine list 

 
 

 
 
 

 
 



 
 

Cocktails Long Drinks  
  
. Bloody Mary  21.- 
  Vodka, jus de tomate assaisonné 
.  Bull Shot    21.- 
  Vodka, consommé double 
. Campari Orange  21.- 

. Cuba Libre  21.- 
  Rhum brun, jus de citron, Coca-Cola 
. Gin Fizz   21.- 
  Gin, jus de citron, sucre, eau de seltz 
. Grand Hotel Park Spécial  21.- 
  Vodka, Cointreau, Curaçao bleu, jus de pamplemousse 
. Pimm’s N° 1  21.- 
  Pimm’s N° 1, Schweppes Ginger Ale 
. Piña Colada  21.- 
  Rhum blanc, lait de coco, jus d’ananas, sirop de coco 
. Planter’s Punch  21.- 
  Rhum brun, Triple sec, jus de citron, sirop de grenadine, eau de Seltz 
. Tequila Sunrise    21.- 
  Tequila blanche, jus d’orange, sirop de grenadine 

 

Anisés,Vermouth & Bitter   

 

. Absinthe “Charlotte la Clandestine” 53 % 4cl  11.- 

. Ricard, Pastis 40%  4cl  11.- 

. Martini dry 18%  4cl  11.- 

. Martini Blanc, Rosé, Rouge 15%  4cl  11.- 

. Amaro Montenegro  23%  4cl  11.- 

. Averna   32%  4cl  11.- 

. Ramazzotti 30%  4cl  11.- 

. Appenzeller 29%  4cl  11.- 

. Campari  21%  4cl  11.- 

. Cinzano Rosso 15%  4cl  11.- 

. Cynar  16.5%  4cl  11.- 

. Fernet Branca, Menta 40%  2cl  11.- 

. Jägermeister 35%  4cl  11.- 

. Suze  20%  4cl  11.- 

. Underberg 44% 2cl  11.- 

. Unicum  40%  4cl  11.- 
 

 
 



 

 
 

Cocktails au Champagne 
  
. Kir royal   21.- 

. Champagne Cocktail  22.- 

. Grand Hotel Park Royal  22.- 

. Bellini   22.- 
  Champagne, nectar de pêche 
. Rossini   22.- 
  Champagne, nectar de fraise 

 

Cocktails Classiques 
  

. Caipirinha  21.- 
  Cachaça, jus de citron vert, sucre de canne 
. Cosmopolitan  21.- 
  Vodka, Triple sec, jus de Cranberry, citron 
. Daiquiri   21.- 
  Rhum Bacardi, Cointreau, jus de citron 
. Dry Martini  21.- 
  Gin, Martini dry 
. Mai Tai   21.- 
  Rhum brun, liqueur d’orange, sirop de sucre et d’orgeat, jus de citron vert 

. Manhattan  21.- 
  Whiskey, Martini rouge, Angustura 

. Margarita  21.- 
  Tequila, Triple sec, jus de citron 
. Negroni   21.- 
  Gin, Campari, Martini rouge 
. Whisky Sour  21.- 
  Scotch Whisky, Bourbon, trait de citron, trait d’orange, sucre  

 

Cocktails sans alcool  

. Florida   16.- 
  Jus d’orange, jus de citron, sirop de grenadine 
. Jamaica   16.- 
  Jus d’ananas et d’orange, lait de coco 
. Park Junior  16.- 
  Jus d’ananas, de pêche et d’orange-mango 

. Shirley Temple  14.- 

  Schweppes Ginger Ale, sirop de Grenadine 
 

 
 



 
 

Scotch Whisky  
. Ballantine’s 40%  4cl   16.- 

. Black and White 40%  4cl  16.- 

. Dewars White Label 40%  4cl  16.- 

. Famous Grouse 40%  4cl  16.- 

. J & B  40%  4cl  16.- 

. John Haig 40%  4cl  16.- 

. Red Label J. Walker 40%  4cl  16.- 

. Black Label J. Walker 12 years 40%  4cl  20.- 

. Dimple 15 years 40%  4cl  20.-  

. Chivas Regal 18 years 40%  4cl  29.- 

 

 

Classic Malt Whisky  
. Dalwhinnie 12 years 43%  4cl  20.- 

. Cragganmore 12 years 40%  4cl  20.- 

. Glenkinchie 10 years 43%  4cl  20.- 

. Lagavulin 16 years 43%  4cl  20.- 

. Oban 14 years 43%  4cl  20.- 

. Talisker 10 years 45.8%  4cl  20.- 

 

Malt Whisky Islands and Islay  

. Highland Park 12 years 43% 4cl  19.- 

. Port Ellen 29 years 55% 4cl  59.- 

.  Bowmore 15 years 43% 4cl  26.- 

 

Malt Whisky Northern Higlands  

. Glenmorangie 18 years 43% 4cl  29.- 

 

Malt Whisky Speyside  
. Cardhu 12 years 40%  4cl  19.- 

. Glenfiddich 43% 4cl  19.- 

. Glenlivet 12 years 43%  4cl  19.- 

. Macallan 18 years 43%  4cl  29.- 

 

 

 



 

  
 

Irish Whisky 
. Jameson  40% 4cl  16.- 

. Tullamore Dew 40% 4cl  16.- 

. Buschmills 10 years 40% 4cl  19.- 
 

Special Selection Whisky    

. Blue Label J. Walker 40% 4cl  39.- 

. Chivas Royal Salute 21 years 40% 4cl  39.- 
 

American Whiskey & Bourbon   

. Four Roses 40% 4cl  16.- 

. Jack Daniel’s Tennessee 43% 4cl  16.- 

. Jim Beam 40% 4cl  16.- 
 

Canadian Whisky    
. Canadian Club 40% 4cl  16.- 

. Crown Royal 40% 4cl  27.- 
 

Armagnac  
. Sempé VSOP 40%  4cl  21.- 

. Laberdolive 1988 46 %  4cl  42.- 

. Laberdolive 1976 46 % 4cl  85.- 
 

Cognac  
. Courvoisier VSOP 40% 4cl  21.- 

. Martell VSOP 40% 4cl  21.- 

. Rémy Martin VSOP 40% 4cl  21.- 

. Hennessy Fine de Cognac 40% 4cl  21.- 

. Davidoff Classic 40% 4cl  24.- 

. Comte de Matuchka 40% 4cl  28.- 

. Martell Cordon Bleu 40% 4cl  34.- 

. Hennessy XO 40% 4cl  34.- 

. Rémy Martin XO 40% 4cl  34.- 

. Courvoisier XO 40% 4cl  34.- 

. Davidoff Extra 40% 4cl  34.- 

. Rémy Martin Extra 40% 4cl  58.- 

 

 



 

 

 

 

 

. Hennessy Paradis 40% 4cl  58.- 

. Rémy Martin Louis XIII 40% 4cl  160.- 

. Hennessy Richard 40% 4cl  230.- 
 

Grappa  
. Grappa di ColleMassari 42% 4cl  20.- 

. Grappa di Brunello 43% 4cl  20.- 

. Grappa di Grattamacco 42% 4cl  21.- 

. Grappa di Moscato, Poli 43% 4cl  21.- 

. Grappa di Sassicaia 42% 4cl  24.- 

. Grappa di Turriga 42% 4cl  24.- 

. Grappa Fragolino, Nonino 45% 4cl  24.- 

. Grappa Picolit, Nonino 50% 4cl  28.- 
 

Eaux-de-Vie  
. Abricotine 42%  4cl  19.- 

. Framboise 40%  4cl  28.- 

. Kirsch  40%  4cl  19.- 

. Mirabelle  43%  4cl  17.- 

. Vieille Abricotine en barrique 40%  4cl  21.- 

. Vieille Pomme en barrique 40%  4cl  19.- 

. Vieille Prune, Château Breuil 41%  4cl  16.- 

. Vieille Prune en barrique 40%  4cl  19.- 

. Vieille Williamine en barrique 40%  4cl  19.- 

. Williamine 40%  4cl  17.- 
 

Marcs & Calvados  

. Marc de Dôle 1987 40%  4cl  16.- 

. Marc de Bourgogne 40%  4cl  16.- 

. Marc de Champagne 40%  4cl  21.- 

. Calvados Château du Breuil 41%  4cl  21.- 

. Calvados Boulard 40% 4cl  21.- 
  

Brandy  
. Brandy Duque d’Alba 40%  4cl  16.- 

. Metaxa Classic, Reserve 40%  4cl  16.- 

 
  



 

 

 

Porto & Sherry  

. Porto Sandeman Blanc, Rouge 19% 5cl  11.- 

. Porto Tawny 10 years 20%  5cl  15.- 

. Porto Taylor’s 20 years 20%  5cl  23.- 

. Porto Taylor’s 30 years 20%  5cl  35.- 

. Porto Taylor’s 40 years 20%  5cl  46.- 

. Porto Dom Rozès 40 years 20%  5cl  48.- 

. Porto Burmester Vintage 1995 20%  5cl  23.- 
 

. Sherry Harvey’s Bristol Cream 17.5%  5cl  11.- 

. Sherry Tio Pepe 15%  5cl  11.- 

. Sherry Medium Dry 19.5%  5cl  11.- 
 

Liqueurs  
. Amaretto di Saronno 28%  4cl  18.- 

. Bailey’s Irish Cream 17%  4cl  18.- 

. Chartreuse Jaune, Verte 40%  4cl  18.- 

. Cointreau 40%  4cl  18.- 

. Cœur de Breuil, Calvados 40%  4cl  18.- 

. Drambuie 40%  4cl  18.- 

. Fraise, Framboise 20%  4cl  18.- 

. Kahlua  26.5%  4cl  18.- 

. Limoncello 30%  4cl  18.- 

. Malibu  30%  4cl  18.- 

. Mandarine Napoléon 38%  4cl  18.- 

. Mirto (Mûres) 30%  4cl  18.- 

. Sambuca  40%  4cl  18.- 

. Southern Comfort 40%  4cl  18.- 

. Grand Marnier 40%  4cl  18.- 

. Grand Marnier 150 ans 40%  4cl  46.- 
 

Gin  

. Beefeater  40%  4cl  16.- 

. Bombay Sapphire 40%  4cl  16.- 

. Gordon’s  37.5%  4cl  16.- 

. Tanqueray 47.3%  4cl  16.- 

. Tanqueray N°10 47.3%  4cl  19.- 
 

 



 

 

 

Vodka  
. Russian Standard Platinum 40%  4cl  19.- 

. Imperia  40%  4cl  23.- 

. Absolut, Citron 40%  4cl  16.- 

. Russky Platinium 40%  4cl  19.- 

. Grey Goose 40%  4cl  19.- 

. Xellent   40%  4cl  19.- 

. Belvedère 40%  4cl  20.- 

. Cîroc  40%  4cl  20.- 

. Stolichnaya Elit 40%  4cl  23.- 

 

Rhum  
. Bacardi Bianco 37.5% 4cl  16.- 

. Bacardi Oro 37.5% 4cl  16.- 

. Havana Club brun 40% 4cl  16.- 

. Myers  40%  4cl  16.- 

. Pyrat XO Reservé 40%  4cl  20.- 

. Cuvée Charles Clément 44% 4cl  24.- 
 

Tequila  
. Tequila Cuervo 38%  4cl  16.- 

. Tequila Cuervo Especial 38%  4cl  16.- 

. Porfidio Plata 39%  4cl  20.- 

. Anejo Porfidio Single Barrel  40%  4cl  32.- 
 

Bière  
. Belgique Stella Artois ( pression )       33cl  9.-  

. Suisse Rügenbrau Zwickel bier 33cl  9.- 

. Allemagne Clausthaler classic (sans alcool / alcohol free)  33cl  9.- 

. Allemagne Franziskaner Weissbier 50cl  14.- 

. Danemark Carlsberg  33cl  12.- 

. Hollande Heineken  33cl  12.- 

. Tchèquie Budweiser  33cl  12.- 

. Angleterre Newcastle  Brown Ale 33cl  12.- 

. Irlande Guinness  33cl  12.- 

. Japon Sapporo  33cl  12.- 

 
 



 
 

Sodas  

. Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca Cola Zéro 33cl  7.- 

. Fanta, Sprite 33cl  7.- 

. Jus de Pommes, Schorle 30cl  7.- 

. Red Bull  25cl  7.- 

. Rivella Bleu, Rouge, Verte 30cl  7.- 

. Schweppes Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic 20cl  7.- 

. Thé Froid 33cl  7.- 
 

Eaux Minérales  
. Sembrancher plate / pétillante 75cl  9.- 

. Evian  50cl  7.- 

. San Pellegrino 50cl  7.-  

. Badoit  50cl  7.- 

. Panna  50cl  7.- 

. Perrier  33cl  7.- 
  

Jus de Fruits  

. Grapillon rouge     20cl  7.- 

. Jus d’orange 20cl  7.- 

. Jus de pamplemousse 20cl  7.- 

. Jus de pêche 20cl  7.- 

. Jus de tomate 20cl  7.- 

. Jus de poire 20cl  7.- 

. Jus d’ananas 20cl  7.- 

. Jus de cranberry 20cl  7.- 

. Jus de fruits frais 20cl  9.- 
 

Boissons chaudes  

. Café, Espresso  5.- 

. Café, Espresso décaféiné  5.- 

. Cappuccino  6.- 

. Café viennois  8.- 

. Double Espresso  8.- 

. Chocolat portion chaud ou froid  9.- 

. Ovomaltine portion  9.- 

. Thé, Infusion portion  9.- 

. Vin chaud  12.- 

. Grog   19.-  

. Irish coffee  23.- 



 
 

Sélection de thés Grand Hôtel Park 
Our tea selection 
 
Noir / Black 
 
. Marco Polo   Inde /India (sachet)  12.-  
   

  Ce mélange secret vous fera voyager dans les plus lointaines et mystérieuses contrées                 
  This secret mix will make you travel in the most distant places 

 
. Darjeeling Himalaya  Inde / India (sachet)  12.- 
  

   “Roi des thés noirs indiens”. Récolte d’été, il possède un parfum d’une grande élégance 
  “King of Indien black tea”. It is a summer tea with an elegant perfume 

 
. Sultane    Chine /China (sachet)  12.- 
   

  Goût brillant et corsé, légèrement chocolaté. 
  Bright and full bodied taste, slightly chocolaty 

 
. Ceylan  (orange pekoe)  Chine /China (sachet)  12.- 
   

  Issu de la récolte de la meilleure saison, ce thé aux longues et 
  belles feuilles possède une saveur exquise et un corps subtil 
  Resulting from harvesting the best season, this tea with long and  
  beautiful leafs as a exquisite flavor and a subtle body 

 
. Earl Grey impérial  Chine / China (sachet)  12.- 
 

  L’Earl Grey Impérial est un Darjeeling de printemps richement parfumé  
  avec la meilleure bergamot 
  The Imperial Earl Grey is a richly fragrant Darjeeling of spring with the best bergamot 

 
. Zheng Shan Xiao Zhong   Chine / China (ouvert)  12.- 
 

  Un arrière-goût chocolaté dans ce produit spécialement fumé  sur des racines d’épicéas 
  Chocolate aftertaste in this product especially smoked on roots of spruce 

 
. Assam TGFOP    Inde / India (ouvert)  12.- 
 

  Ce thé est vigoureux, épicé et malté 
  This tea is strong, spicy and malty 

 
. Pu er    Chine / China (ouvert)  25.- 
   

  Grandes feuilles noires, parfois pliées et souvent « compressées » en petits amas brisés 
  Large black leaves, sometimes folded and often "compressed"  
  into smaller clusters broken 

 
Oolong 
 
. Oolong    Chine / China (ouvert)  12.- 
   

  Bouquet savoureux et intense, légère note de châtaigne, noisette, fruits sec et pruneaux 
  Bouquet and intense flavor, slight hint of sweet chestnut, hazelnuts, dried fruits and prunes 

 
Blanc/ White 
 
. XI Qui     Chine / China (ouvert)  12.- 
 

  Un nectar doré, suave et frais au bouquet fleuri incomparable 
  Golden nectar, sweet and fresh floral bouquet incomparable 
 

 



 
 
Vert/ Green 
 
. Thé à l’Opéra   Chine / China (sachet)  12.-  
    

   Thé vert distingué mis en valeur par de subtils parfums de fruits rouges  
   et d’épices précieuses 
   Green tea distinguished highlighted by subtle scents of red fruits and precious spices 

 
. Jasmin Mandarin   Chine / China (sachet)  12.-    
 

  Grand thé vert doux et suave parfumé de tendres feuilles de Jasmin 
   Large soft green tea and sweet fragrance of tender leaves of Jasmine 

 
. Casablanca   Maroc /Marocco (sachet)  12.- 
 

  Mélange frais de thé vert à la menthe marocaine et de thé noir à la meilleure bergamote 
  Fresh blend of green tea with Moroccan mint and black tea best bergamot 

 
. Yin Hao    Chine / China (ouvert)  10.- 
   

  Les feuilles de thé vert fraîchement récoltées sont parfumées  
  au contact des fleurs de jasmin  
  Green tea leaves are harvested freshly scented by contact of jasmine flowers 

 
. Gyokuro Asahi    Japon / Japan (ouvert)  12.- 
 

  Thé aux arômes très fins, aux herbes fraiches et iodé 
  Tea with delicate aromas, fresh herbs and iodized 

 
. Sencha Imperial    Japon / Japan (ouvert)  10.- 
 

  Ce Sencha est apprécié des amateurs de thé vert japonais pour sa douceur végétale 
  This Sencha is prized by lovers of Japanese green tea for its sweetness plant 

 
. Thé de Noël     (ouvert)  12.- 
 

  Ce thé est parfumé aux épices douces de Noël  
  et agrémenté d’écorces d’orange et de morceaux de vanille bourbon 
  This tea is scented with sweet spices  
  and decorated Christmas orange peel and pieces of vanilla bourbon 

 

 
Tisane/ Herbal infusion  
 
. Bourbon  Afrique du Sud / South Africa (saceht)  12.- 
 

  Thé rouge vanillé d’Afrique du Sud d’une grande finesse 
  Vanilla red tea from South Africa with great finesse 

 
. Rooibos Kalahari   Afrique du Sud / South Africa (sachet)  12.- 
 

  Rooibos parfumé à l’’orange et contient: rooibos, morceaux de chocolats,  
  citronnelle 
  Rooibos flavored with orange and contains: Rooibos, pieces of  
  chocolates, lemongrass 

 
. Camomille / Chamomile    (ouvert)  12.- 
 
. Verveine / Verbena     (ouvert)  12.- 
 
. Tilleul / Linden     (ouvert)  12.- 
 
. Menthe Verte / Spearmint    (ouvert)  12.- 
 
 

 



 
 

Nos Classiques 
Our classic treats 
 
Carpaccio de courgettes et sa fleur farcie à la ricotta   32.- 
parfumée de menthe fraîche 
Carpaccio of zucchini and its flower stuffed with ricotta   
flavored with fresh mint  
 
Carpaccio de coquilles Saint Jacques, truffe noire d'été et Portulak 42.- 
Carpaccio of scallops, summer black truffle and Portulak  
 
Carpaccio de bison Suisse, pignons rôtis   46.- 
Carpaccio of Swiss bison, roasted pine nuts  

 
Carpaccio de bœuf, fromage de Belp et huile d'olive vierge  39.- 
Carpaccio of beef with Belp cheese and virgin olive oil   
 
Trilogie de brusquettes, tomate, lard de Colonnata  29.- 
et Cannelini épicé 
Trilogy of Bruscette: Tomato, Colonnata bacon, spiced Cannelini beans 
 
Jambon de Parme “Pio Tosini” et pralines de melon   44.- 
Parma ham “Pio Tosini” and melon pralines    

 
Salade melée      23.- 
Market mixed salad       
 

Caesar Salad       34.- 
 

Salade Niçoise       29.- 
 

Salade “Grand Hotel Park”, crabe royal, saumon fumé,  46.- 
tomates, basilic et croûtons   
Grand Hotel Park Salad, King Crab, smoked salmon, 
 tomatoes, basil and croutons  
 

Tomate “Coeur de boeuf” confite à l'huile d'olive,  34.- 
mozzarella de bufflonne  
Tomato “Beef Heart” confit in olive oil, buffalo mozzarella  
 
Salade d'artichauts crus et roquette, vinaigrette de citron vert 30.- 
Raw artichoke salad and arugula, lime vinaigrette   
 
Cocktail de crevettes roses et avocat, sauce de calypso  42.- 
Cocktail of prawns and avocado, sauce calypso    

 
Club Sandwich au homard      56.- 
Lobster Club Sandwich 
 

Club Sandwich “Grand Hotel Park”    42.-  
 

Choix de pâtes       32.- 
Sauce tomate / bolognaise / pesto / ail, l'huile et le piment   
Choice of Pasta 
Tomato Sauce / Bolognese / pesto / garlic, oil and chilli 
 
 

 



 
 
 
 
 
Tartare de filet de bœuf Simmental (200g)   68.- 
Tartare of Simmental beef filet (200g)     

 
Côte de veau à la Milanaise     72.- 
Veal chop Milanese       
 

Gambas grillées et brusquette Méditerranéenne   58.- 
Grilled giant prawns, Mediterranean bruscette    

 
Nuggets de poulet “Maison” et pommes frites   32.- 
Homemade chicken nuggets with French fries     

 
Hamburger de Bœuf du Simmental et pommes frites (200g) 44.- 
Simmental beef burger and fries (200g)  
 
    

Dessert 
 
Moelleux au chocolat, glace à la fleur de lait   24.- 
Soft-centred chocolate cake, fleur de lait ice cream      

 
Crème brûlée à la vanille     24.- 
Vanilla crème brûlée      

 
Crêpes au Grand-Marnier     24.- 
Thin pancakes with Grand-Marnier      
 
Crêpes au chocolat, confiture ou Nutella   18.- 
Thin pancakes with your choice of chocolate, marmalade or Nutella    

 
Gâteau du jour (Sacher, pomme, poire, abricot)    12.- 
Cake of the day (Sacher, apple, pear, apricot)    
 

 
 
 
 
 

Pain fait maison/ Home-made bread            Plat végétarien / Vegetarian dishes     
 

Prix en francs suisses, service et taxes inclus / Prices in swiss francs, taxes and service included 

 
Notre restaurant s'engage à respecter, concernant l'origine des poissons qui y sont servis,  

les règles de développement durable, selon le guide de la WWF. 
 

This restaurant has a sustainable seafood sourcing policy based on the WWF seafood guide.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

Une atmosphère musicale signée Shazz 

Avec un parcours tout en finesse et en subtilité, Shazz  s’est révélé l'un 
des artistes pionniers de la fameuse "French touch". Installé à Paris 
depuis le milieu des années 80, Shazz a collaboré notamment avec 
Ludovic Navarre (alias Saint Germain) et Laurent Garnier tout en 
développant un son unique sur ses propres disques. Auteur de 4 albums 
où se retrouvent house sereine, pop acidulée, musique noire, electronica 
feutrée, soul, gospel et blues, Shazz a eu l’occasion de remixer certains 
titres des plus grands musiciens internationaux (de Björk à Deep Forest 
en passant par Alain Chamfort) et figure sur de nombreuses compilations 
comme la célèbre de l’Hôtel Costes.  

Au-delà du Bar, vous pourrez profiter de la sélection musicale de Shazz, 
plus feutrée au Grand Restaurant, colorée au Marco Polo ou douce au 
Greenhouse… pour une expérience assurément luxueuse, délicate et 
suave. 

 

 

A musical atmosphere signed by Shazz 

With his career so far Shazz has demonstrated a flair for subtlety and sensitivity, and has 
been one of the pioneers of the 'French touch' in modern music.  

Having settled in Paris in the mid-eighties, Shazz started collaborating with Ludovic 
Navarre (alias Saint Germain) and Laurent Garnier, whilst developing his own unique 
sounds and recordings. In his 4 albums, he combines deep house, subdued electronic, 
acid pop, black music, sweet electronic, soul, gospel and blues. He also signed some 
remixes for great international artists (such as Björk or Deep Forest) and some of his 
songs have been picked out for few compilations like the famous one from Hotel 
Costes.  

The atmosphere, whether it’s mid-tempo lounge in the bar, hushed in the Grand 
Restaurant, lively in the Marco Polo, or smooth in the Greenhouse, is Shazz offering his 
own version of an experience that’s undoubtedly luxurious, refined, and smooth.  

 

 

 

 


