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PETIT-DEJEUNER 

Nos  pe t i t s  dé jeune r  son t  Se rv i s  en  sa lon  p r i vé  

PETIT-DEJEUNER CONTINENTAL 

Asso r t iment  de  pa in s ,  c ro i s san t s ,  pa in s  au  choco la t  
Jambon ,  jambon  fumé  et  sa lam i  
Sé lect i on  de  f romages  f ra i s  su i s se s  
F ru i t s  f ra i s  de  sa i son  
M ie l  natu re l  
Sa lade  de  f r u i t s  f ra i s  
Ju s  d ’o range  et  pamp lemous se  
Ca fé ,  sé lect i on  de  thé s ,  l a i t  e t  choco la t  
 
Min imum 10  pe r sonnes  
Ch f .  40 .00  pa r  per sonne  

PETIT-DEJEUNER AMERICAIN BUFFET 

Asso r t iment  de  pa in s ,  c ro i s san t s ,  pa in s  au  choco la t  
Muf f i n s  aux  my r t i l l e s ,  banane  et  no i x  
Cakes  aux  f r u i t s  e t  au  c i t ron  
Jambon ,  jambon  fumé  et  sa lam i  
Saumon  fumé  no rvég ien  
Sé lect i on  de  f romages  f ra i s  su i s se s  
Cot tage cheese  e t  r i cot ta  
F ru i t s  f ra i s  de  sa i son  
M ie l  natu re l  
Co rn  f la ke s ,  r i ce  c r i sp ie s ,  a l l -b ran ,  g rano la   
B i rchermües l i  ma i son  
Sé lect i on  de  yogou r t s  natu re s ,  aux  f r u i t s  e t  ba s se s  ca lo r i e s  
Sa lade  de  f r u i t s  f ra i s  
Compote  de  po i re s ,  pommes  e t  p runes  ( fa i t  ma i son )  
As so r t iment  de  f r u i t s  sec s  
Ju s  d ’o range  et  de  pamp lemous se  
Ju s  de  pomme,  ananas  e t  t omate  
Oeuf s  b rou i l l é s  
La rd  g r i l l é ,  sauc i s ses  e t  m in i  hamburge r s  
Tomates  rô t ie s ,  champ ignons  sauté s  
Pancakes  au  s i r op  d ’é rab le  
Ca fé ,  sé lect i on  de  thé s ,  l a i t  e t  choco la t  
 
Min imum 30  pe r sonnes  
Ch f .  49 .00  pa r  per sonne  

STATION D’ŒUFS 

Œufs  b rou i l l é s  avec  saumon  fumé  
Oeuf s  au  p la t  avec  la rd ,  j ambon  et  t omates  f ra îches  
Ome let te  aux  he rbes  a romat iques ,  f r omage ,  j ambon ,  champ ignons  
To r t i l l a  e spagno le  aux  o ignons  e t  pommes  de  te r re  
 
Min imum 30  pe r sonnes  
Ch f .  12 .00  pa r  per sonne  
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PAUSES-CAFE 

PAUSE-CAFE MATIN ET / OU APRES-MIDI  

Nesp re s so  ca fé  e t  ca fé  déca fé iné  
Eaux  m iné ra le s ,  j u s  d ’o range ,  bo i s son s  suc rées  
Sé lect i on  de  thé s  e t  i n fu s i on s :   
Eng l i sh  B reak fa s t ,  Da r jee l i ng ,  Cey lan ,  Ea r l  G rey ,  Thé  ve r t ,  Camomi l l e ,  
Thé  à  la  menthe  
La i t  en t i e r ,  la i t  éc rémé  et  demi  c rème 
Le  ma t i n  :  C ro i s san t s ,  pa in s  au  choco la t  ou  v i enno i se r i e s  
L ’après -m id i  :  cakes  ou  cook ie s  
Sé lect i on  de  f r u i t s  f ra i s  de  sa i son  
 
Min imum 10  pe r sonnes  
Pause-ca fé  Mat i n  Ch f .  16 .00  pa r  per sonne  
Pause-ca fé  après -m id i  Ch f .  16 .00  pa r  per sonne  

STATION JUS DE FRUITS FRAIS 

Jus  d ’o ranges  f ra îchement  p re s sées  
Ju s  de  g rapef ru i t ,  pomme,  ananas  
 
Min imum 10  pe r sonnes  
Ch f .  7 . 00  pa r  per sonne  

STATION YOGI BOOSTER 

Detox  :  pomme,  c i t ron ,  g i ngembre  
Beaut y  :  ca rot te ,  pomme,  bet te rave  
S l im  :  pomme,  ananas  
 
Ch f .  10 .00  ( 2 . 5d l )  

FRUITS FRAIS 

Choix  Cont inenta l  
Sé lect i on  de  f r u i t s  f ra i s  de  sa i son  t ranchés  
Pan ie r  de  pommes  ve r te s  e t  po i re s  
 
Min imum 10  pe r sonnes  
Ch f .  7 . 00  pa r  per sonne  

Choix  Exot ique  
Sé lect i on  de  f r u i t s  f ra i s  t ranchés :  me lon ,  mangue ,  papaye ,  ananas ,  
o range et  k iw i  
Sa lade  de  f r u i t s  f ra i s  de  sa i son  
Pan ie r  de  pommes  ve r te s ,  po i re s  e t  bananes  
 
Min imum 15  pe r sonnes  
Ch f .  10 .00  pa r  per sonne  
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APERITIFS 

L’APERITIF DU VIGNERON 

V in  b lanc  e t  v in  rouge  du  Pays  de  Vaud  
B lanc-cas s i s ,  b i è re  su i s se  
Ju s  d ’o range ,  j u s  de  tomate  
As so r t iment  de  m iné ra le s  e t  de  bo i s son s  suc rées  
F l û te s  vaudo i se s  
 
Fo r fa i t  pou r  1  heu re  de  se r v ice  à  Ch f .  30 .00  pa r  pe r sonne  
Supp lémen t  par  demi -heure  de  se r v ice  à  Ch f .  12 .00  pa r  demi -heure  
supp lémenta i r e  e t  pa r  pe r sonne  

LE BAR DU PALACE 

1  coupe  de  Champagne se rv i e  pa r  pe r sonne  
V in  b lanc  e t  v in  rouge  du  Pays  de  Vaud  
Campar i ,  Cyna r ,  Ma r t i n i  b lanc  e t  rouge ,  She r r y ,  Po r to  
An i sé s ,  Wh i s k y ,  G in ,  Vodka ,  Tequ i l a ,  B iè re s  su i s se s  
Ju s  d ’o range ,  j u s  de  tomate  
As so r t iment  de  m iné ra le s  e t  de  bo i s son s  suc rées  
F l û te s  vaudo i se s  
 
Fo r fa i t  pou r  1  heu re  de  se r v ice  à  Ch f .  48 .00  pa r  pe r sonne  
Supp lémen t  par  demi -heure  de  se r v ice  à  Ch f .  22 .00  pa r  demi -heure  
supp lémenta i r e  e t  pa r  pe r sonne  

LE BAR A CHAMPAGNE 

Champagne se rv i  à  d i sc ré t i on  
K i r  Roya l ,  k i r  Impé r ia l ,  M imosa  
Ju s  d ’o range ,  j u s  de  tomate  
As so r t iment  de  m iné ra le s  e t  de  bo i s son s  suc rées  
F l û te s  vaudo i se s  
 
Fo r fa i t  pou r  1  heu re  de  se r v ice  à  Ch f . 62 .00  pa r  pe r sonne  
Supp lémen t  par  demi -heure  de  se r v ice  à  Ch f .  28 .00  pa r  demi -heure  
supp lémenta i r e  e t  pa r  pe r sonne  
 
Le s  apé r i t i f s ,  v i n s  e t  au t re s  sé lect i on s  de  vo t re  cho i x  p r i s  en  deho r s  des  
p ropos i t i on s  C i -dessu s  se ron t  factu ré s  à  la  con sommat ion .  
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NOS SUGGESTIONS D’EN-CAS 

LE VAUDOIS 

V iande  séchée de  montagne  accompagnée  de  pa in  paysan  
Cubes  de  f romage  du  Pays  d ’Enhaut  
Sauc i s son  vaudo i s  en  c roû te  
As so r t iment  de  pet i t e s  qu iches  de  Gruyè re ,  po i reaux  e t  l a rd  
 
Ch f . 28 .00  pa r  per sonne  

LE TOSCAN 

Tomates  ce r i se  à  l a  mozza re l la  e t  ba s i l i c  
Jambon de  Pa rme e t  g r i s s i n i  
P i z za  t omate  e t  ba s i l i c  aux  câp re s  de  Pante l le r i e  
Co rbe i l l e  de  cha rcu te r i e  i t a l i enne  
Copeaux  de  pa rmesan  Regg iano  
 
Ch f .  29 .00  pa r  per sonne  

LE RIVIERA 

Focacc ia  aux  cou rget te s  e t  masca rpone  
Po i v ron s  fa rc i s  au  chèv re  f ra i s  e t  o l i ve s  Tagg ia sche  
Creve t te s  ro se s  aux  ag rumes  e t  co r iand re  
P i s sa lad iè re  à  la  n iço i se  
Feu i l l e té  t omate  à  la  mouta rde  e t  o r i gan  
M in i  pa in  Bagna  au thon  e t  ba s i l i c  
 
Ch f .  32 .00  pa r  per sonne  

L’ASIATIQUE 

Sa lade  a s ia t ique  au  pou le t ,  c revet te s  e t  champignons  no i r s  
Rou leaux  de  p r i n temps  aux  l égumes ,  feu i l l e s  de  menthe ,  sauce  a ig re -
douce  
Ta tak i  t hon  g r i l l é ,  ta tak i  saumon  g r i l l é  
Mak i  de  thon  e t  p iment ,  mak i  vég i  
Sau té  de  c revet te s  à  l a  no i x  de  coco ,  cond iment s  ananas  e t  
g i ngembre  
Yak i t o r i s  de  vo la i l l e  l aquée  au  sé same 
 
Ch f .  40 .00  pa r  per sonne  

LE PALACE 

B l i n i s  saumon  «  Ba l i k  »  
B r i oche de  fo ie  g ras  de  cana rd  landa i s  
Ba rquet te  de  c revet te s ,  sauce ca l yp so  
Ta r ta re  de  bœuf  aux  cond iment s  
Méda i l l on  de  homard  aux  l égumes  c roquant s  
 
Ch f .  52 .00  pa r  per sonne  
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NOTRE SELECTION D’AMUSE-BOUCHES 

LES AMUSE-BOUCHES FROIDS 

Cros t in i  de  p i ta  au  cav ia r  d ’aube rg i ne  fumée Ch f .  4 .00  p ièce  
K i ng  c rabe  au  cé le r i  e t  pomme ve r te  Ch f .  5 .00  p ièce  
Canne l l on i  de  tomate  au  chèv re  e t  ba s i l i c  /  pa in  
no i r  Ch f .  4 .00  p ièce  
Cros t i n i  de  focacc ia  au  jambon  c ru  e t  
mascarpone  à  la  t ru f fe  Ch f .  6 .00  p ièce  
B l i n i s  à  l ’Av ruga ,  c rème  ac idu lée  Ch f .  5 .00  p ièce  
B l i n i s  à  la  tapenade ,  œuf  de  ca i l l e  e t  t omate  Ch f .  5 .00  p ièce  
Ve r r i ne  de  c revet te s ,  t a r ta re  de  fenou i l  f ondant  au 
bas i l i c  Ch f .  6 .00  p ièce  
Cube  de  thon  snacké  /  sa lade  de  mangue  à  l a  
co r iandre  Ch f .  6 .00  p ièce  
Crème f ro ide  ou  chaude  de  tomates  au  bas i l i c  Ch f .  4 .00  p ièce  
Bâtonnet s  de  pet i t s  l égumes  /  t za t z i k i  Ch f .  5 .00  p ièce  
Su sh i  t hon  g r i l l é  Ch f .  7 .00  p ièce  
Su sh i  de  saumon  g r i l l é  Ch f .  7 .00  p ièce  
Su sh i  de  dau rade Ch f .  7 .00  p ièce  
Mak i  de  thon  e t  p iment  Ch f .  6 .00  p ièce  
Mak i  de  saumon  et  feu i l l e s  de  so ja  Ch f .  6 .00  p ièce  
Mak i  de  concombre  e t  feu i l l e s  de  so ja  Ch f .  6 .00  p ièce  
S t - Jacques  mar inées  en  sa lade  d ’a lgues ,  v i na ig re t te  
de  so ja  e t  sé same Ch f .  6 .00  p ièce  
Focacc ia  au  jambon  c ru  e t  f i gue  Ch f .  5 .00  p ièce  
La sagnet te  au  masca rpone  e t  légumes  sa i sonn ie r s  Ch f .  6 .00  p ièce  
A l l umet te  à  l a  p rovença le  Ch f .  4 .00  p ièce  
Tomate  “bonbon”  ( thon  ro se ,  o l i ve  Tagg ia sche)  Ch f .  5 .00  p ièce  

LES AMUSE-BOUCHES CHAUDS  

Quiche  au  f romage de  Gruyè re  Ch f .  4 .00  p ièce  
R i so t to  au  sa f ran  cou rge t te ,  l a rd  c roquant  Ch f .  5 .00  p ièce  
Beu rek  à  l a  fé ta  e t  po i reaux  Ch f .  4 .00  p ièce  
Ta r t e  aux  b le t t e s  Ch f .  5 .00  p ièce  
Fougas se  aux  cou rge t te s  Ch f .  5 .00  p ièce  
Tempura  de  c revet te s  aux  o ranges  e t  roque t te  Ch f .  6 .00  p ièce  
Acc ra s  de  morue ,  sauce  Ch immi  Chu r r i  Ch f .  5 .00  p ièce  
B rochet te  de  pou le t  e t  t omate  con f i te  Ch f .  5 .00  p ièce  
Cro i s san t  à  l a  b randade  de  morue  /  po i reau Ch f .  6 .00  p ièce  
Cube  de  p i z za  t omate  mozza re l l a  e t  ba s i l i c  Ch f .  5 .00  p ièce  
Chaus son  au  sauc i s son  vaudo i s  Ch f .  6 .00  p ièce  
Ta r t e  f l ambée Ch f .  5 .00  p ièce  
Ca i l l e t t e  de  fa i san ,  cé le r i ,  v i n  de  Lavaux  Ch f .  5 .00  p ièce  
Cro i s san t  au  jambon Ch f .  5 .00  p ièce  
«  Le s  do ig t s  de  Fa t ima  »  (c iga re  à  l ’agneau  ép icé )  Ch f .  6 .00  p ièce  
Rav io l i  à  l a  ch i no i se ,  sauce  sweet  and sou r  Ch f .  6 .00  p ièce  
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LES DOUCEURS DU PATISSIER 

Ta r t e le t t e  au  c i t ron  me r i nguée Ch f .  5 .00  p ièce  
Opé ra  Ch f .  5 .00  p ièce  
Ec la i r s  Choco la t  o range Ch f .  5 .00  p ièce  
Ec la i r s  Van i l l e  pavot  Ch f .  5 .00  p ièce  
Ec la i r s  Moka  Amare t to  Ch f .  5 .00  p ièce  
Ta r t e le t t e  aux  f r u i t s  de  sa i son  Ch f .  5 .00  p ièce  
Mous se  au  choco la t  Ch f .  5 .00  p ièce  
P ro f i t e ro le  à  l a  c rème  van i l l ée  Ch f .  6 .00  p ièce  
Crème b rû lée  Ch f .  6 .00  p ièce  
Cônes  gau f ré s  choco la té s  aux  par fums  de  sa i son  Ch f .  5 .00  p ièce  

LES COMPLEMENTS 

Bâtonnet s  de  l égumes  c roquant s  aux  he rbes  Ch f .  8 .00  
c i t ron  con f i t  e t  Wasab i  pa r  pe r sonne  
 
F romages  f ra i s  e t  a f f i né s  Ch f .15 .00  
Vacher i n  f r i bou rgeo i s ,  G ruyè re ,  t omme vaudo i se  /   pa r  pe r sonne  
Corbe i l l e  de  pa in s  e t  cond iment s  va r ié s  
 
P lanche  de  cha rcu te r i e s  su i s se s  Ch f .18 .00  
V iande  séchée du  Va la i s ,  j ambon  f umé ,  sauc i s se   pa r  pe r sonne  
paysanne,  Co rbe i l l e  de  pa in s  e t  cond iment s  va r i é s  

LES PAINS SURPRISES 

LE PAIN BRIOCHE “TRADITIONNEL” 

Composé  de  v iande  séchée ,  f romage  de  Gruyè re ,  
j ambon  fumé  du  Va la i s  
env .  60  p ièces  Ch f .160 .00  l e  pa in  

LE PAIN DE SEIGLE SCANDINAVE 

Composé  de  saumon  fumé  d ’Écos se ,  t hon  fumé ,  
g rav lax  de  saumon 
env .  60  p ièces  Chf .180 .00  l e  pa in  

LE PAIN BRIOCHE DE LUXE 

Composé  de  fo ie  g ra s  de  cana rd ,  saumon  fumé ,  
j ambon  de  Pa rme  
env .  60  p ièces  Chf .195 .00  l e  pa in  



8  

 

NOS PIECES MONTEES 

VACHERIN GLACE 

van i l l e ,  choco la t ,  ca fé ,  f ra i se ,  f rambo i se ,  c i t ron ,  f r u i t s  de  la  pas s i on ,  
mangue  
Ch f .  15 .00  pa r  pe r sonne  

FRAISIER OU FRAMBOISIER 

géno i se  au  s i r op ,  c rème  pât i s s i è re  e t  c rème  fouet tée  
Ch f .  17 .00  pa r  pe r sonne  

BAVAROIS AUX FRUITS ROUGES 

cou l i s  de  f r u i t s  r ouges  e t  f r u i t s  f ra i s  
Ch f .  17 .00  pa r  pe r sonne  

CROQUEMBOUCHE 

choux  fou r ré s  à  l a  c rème  van i l l e  e t  ca ramel  c rous t i l l an t  
Ch f .  17 .00  pa r  pe r sonne  
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LES COCKTAILS DINATOIRES 

Fo r fa i t s  p roposé s  dès  2  s tands  pou r  20  pe r sonnes  m in imum 
(Se rv i  su r  p la teau  ou  bu f fe t )  

LE STAND ITALIEN 

Tomates  ce r i se  à  l a  mozza re l la  e t  ba s i l i c  
P i z za  bas i l i c /  mozza re l l a  d i  Bu f fa la  
V i te l l o  t onnato  aux  câpre s  de  S ic i l e  
P lanche  de  cha rcu te r i e  i ta l i enne ,  jambon  de  Pa rme  et  g r i s s i n i  
*R i so t to  sa f rané  au  c i t ron  de  menton  
*Pâ te s  de  g ragnano  à  la  S ic i l i enne  /  mozza re l l a  d i  Bu f fa la  

LE STAND ASIATIQUE 

Sa lade  a s ia t ique  au  pou le t ,  c revet te s  e t  champignons  no i r s  
Rou leaux  de  p r i n temps  aux  l égumes ,  feu i l l e s  de  menthe ,  sauce  a ig re -
douce  
N ig i r i  de  c rabe  roya l ,  n ig i r i  de  maque reau  
Mak i s  de  thon  e t  g ingembre ,  mak i  d ’a lgues  e t  g i ngembre  
*Yak i t o r i s  de  vo la i l l e  l aquée  au  sé same 
*Sauté  de  c revet te s  à  la  no i x  de  coco  /  cond iment  à  l ’ananas  e t  
g i ngembre   

LE STAND ORIENTAL 

Feu i l l e s  de  v ignes  fa rc ie s  
Tabou lé  de  bou lgou r  à  l a  menthe  f ra îche  
Pa in  p i ta ,  houmos ,  e t  t za t z i k i  
Pa s t i l l a  de  vo la i l l e  aux  f r u i t s  sec s  e t  ép ices  
*Fa la fe l s ,  beu rek s  au  f romage  
*Tag ine  d ’agneau  aux  o l i ve s  e t  c i t ron  con f i t  

LE STAND CLASSIQUE 

Sa lade  Caesa r  au  pou le t  laqué   
Pa lace-C lub  (c rabe –  guacamole  –  l a i t ue )  
Saumon  ra i fo r t  «  Ba l i k  »  au  No r i  /  o range  e t  aneth  /  c rème  de  ra i fo r t  et  
b l i n i s  
Cock ta i l  de  c revet te s  ro se s ,  sauce  ca lyp so  
*Po ja r s k i  de  vo la i l l e ,  mous se l i ne  Pa rment i e r  
*Mous se l i ne  de  t r u i te  sauce  au  v in  de  Lavaux  
 
 
*P i èces  de  cock ta i l  se r v i e s  chaudes  
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LE STAND DES DESSERTS EN MIGNARDISES 

Ta r t e  Ta t in  aux  pommes  
Ta r t e le t t e s  au  v in  cu i t  
C rème b rû lée  p i s tache  
Ta r t e le t t e s  choco la t  
Ta r t e le t t e s  c i t ron  
M in i s  maca ron s  
Choco la t s  ma r teau  aux  d i f fé ren te s  sen teu r s  
Pav lova  aux  f r u i t s  de  sa i son  
I l e s  f l o t tan te s  
Sa lade  de  f r u i t s  
 
 
 
p ropos i t i on  de  2  s tands  à  cho i x  Ch f .  68 .00  pa r  pe r sonne  
p ropos i t i on  de  3  s tands  à  cho i x  Ch f .  95 .00  pa r  pe r sonne  
p ropos i t i on  de  4  s tands  à  cho i x  Ch f .  120 .00  pa r  pe r sonne  
 

 
 

 



11  

 

LES COCKTAILS « BUSINESS » 

Fo r fa i t s  p roposé s  pou r  10  pe r sonnes  m in imum 

LE GRIGNOTAGE 

Club  sandw ich  
Sandw ich  tomate  e t  mozza re l la  au  bas i l i c  
Sandw ich  “Pa r i s ien”  au  jambon  
Corbe i l l e  de  l égumes  c roquant s ,  sauce  à  l ’aneth  e t  ca l yp so  
Qu iche  au  Gruyè re  de  montagne  
Sa lade  de  f r u i t s  f ra i s  de  sa i son  
 
Ch f .  38 .00  pa r  per sonne  

SUR LE POUCE 

Sa lade  “Caesa r ”  au  pa rmesan  
Sandw ich  au  roa s tbee f ,  mouta rde  à  l ’anc ienne  
Sandw ich  au  saumon  fumé ,  œuf s  m imosa  /  mayonna i se  e t  wasab i  
Cake  au  cho r i zo  /  f romage  d ’a lpage  
Ta r t e le t t e s  aux  f r u i t s  de  sa i son  
Co rbe i l l e  de  f r u i t s  
 
Ch f .  42 .00  pa r  per sonne  

LA PALETTE GOURMANDE 

Asso r t iment  de  sandw iches  
( roa s tbee f ,  saumon fumé ,  j ambon ,  f romage ,  végéta r i en )  
C lub  sandw iches  Guacamo le  /  c rabe  p imenté  
Cakes  cho r i zo  /  f romage  d’a lpage  
Corbe i l l e  de  cha rcu te r i e s  e t  de  f romages  su i s se s ,  
a s so r t iment  de  pa in s  
P ro f i t e ro le s  c rémeuses  de  sa i son  au  bambou  
F ru i t s  à  c roquer  
Ve r r i ne s  de  sa lade  de  f r u i t s  f ra i s  
 
Ch f .  48 .00  pa r  per sonne  
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COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOS ENVIES 

ENTRÉES FROIDES 

Ant ipa s t i  «  R i v i e ra  d i  F i o r i  »  Ch f .  28 . -  

T ranche  épa i s se  de  saumon  / sa lade d ’a lgues  japona i se s  
au  sé same et  so ja  Ch f .  28 . -  

Rose t te  de  homard  aux  cou rget te s  e t  a r t ichaut s  /  g r ib i che  
sa f ranée Ch f .  38 . -  

* F l eu r  de  cou rge t te  sou f f l ée  /  nage  au  c i t ron  de  Menton  /  
he rbes  potagè re s  Ch f .  32 . -  

Te r r i ne  de  fo ie  g ra s  l anda i s  /  ge lée  d’E spe le t te  Ch f .  29 . -  

Cha i re  de  c rabe  d ’Ala ska  au  cé le r i  e t  pomme ve r te  /  
v i na ig re t te  de  c ru s tacés  Ch f .  28 . -  

Ta r t i ne  de  chèv re  /  m ie l  e t  t apenade  / sa lade  de  sa i son  Ch f .  18 . -  

Thon  ro se  au  cav ia r  d ’auberg ine  /  saveu r s  du  Sud  Ch f .  26 . -  

V i te l l o  Tonnato  Lausanne  Pa lace   Ch f .  26 . -  

* Langous t ine  en  pap i l l o te  c rous t i l l an te  de  bas i l i c  /  g ro s ses  
a spe rges  en  v i na ig re t te  de  févet te s  Ch f .  39 . -  

*Ca rpacc io  de  me lon  /  ro sace  de  jambon  de  montagne Ch f .  18 . -  

ENTREES CHAUDES 

Ve lou té  coco  cur r y  /  S t - Jacques  en  b rochet te  de  
c i t ronne l l e  Ch f .  16 . -  

Rav io l i  de  sa i son  /  pous se s  amère s  e t  r i cot ta  f ra îche  Ch f .  26 . -  

P i t h i v i e r s  au  sauc i s son  vaudo i s  /  sauce Madè re  Ch f .  24 . -  

Soupe  Tom Kha  Ga i  Ch f .  16 . -  

Fo ie  g ra s  poê lé ,  pommes  /  ra i s i n s  Ch f .  36 . -  

*Chaus son  de  l i èv re ,  sauce  sa lm i s  Ch f .  24 . -  

No i x  de  S t - Jacques  au  r i z  no i r  /  f i n  ve lou té  de  c ru s tacé  aux  
he rbes  Ch f .  32 . -  

R i so t to  aux  p i s t i l s  de  sa f ran  /  c i t ron  con f i t  e t  t u i l e  au  
pa rmesan  Ch f .  28 . -  

Ve lou té  d ’a r t ichaut s  à  l ’ hu i l e  d ’o l i ve  E x t ra  V ie rge  /  pet i t s  
rav io l i  de  r icot ta  Ch f .  16 . -  

Ve lou té  de  tomates  (chaud  ou  f ro id  se lon  l a  sa i son )  
feu i l l e té  à  l a  tapenade Ch f .  16 . -  

Qu iche  aux  l égumes ,  saveu r s  du  Sud  Ch f .  24 . -  

*en  sa i son  



13  

 

POISSONS ENTRE MER & LAC 

Pavé  de  dau rade ,  pa in  p i s t ou  e t  éc rasée  de  cou rget te s  Ch f .  44 . -  

* F i l e t  de  fé ra /  papet  de  po i reaux  /  sauce  au  v i n  de  Lavaux  Ch f .  39 . -  

Loup  de  me r  rô t i  aux  a r t i chaut s  e t  p iment s  de l  p iqu i l l o s  /  
j u s  à  l a  g recque Ch f .  44 . -  

Saumon  «  Labe l  Rouge  »  g r i l l é  /  beu r re  aux  he rbes  /  
ép ina rd s  feu i l l e s  Ch f .  39 . -  

C reve t te s  sauvages  B io  aux  feu i l l e s  de  cu r r y  e t  no i x  de  
coco  /  r i z  ba smat i  Ch f .  42 . -  

Paup ie t te  de  so le  aux  S t - Jacques  /  po i reaux  /  sauce 
Champagne Ch f .  46 . -  

VIANDES DE NOS PATURAGES 

F i l e t  de  bœuf  du  S immenta l  /  gâ teau  de  b le t te s  /  
béa rna i se  /  sauce  v i n  rouge Ch f .  54 . -  

Sup rême de  vo la i l l e  à  l a  sa r r ie t t e  /  champ ignons  des  bo i s  /  
pa le t s  de  pommes  de  te r re ,  o l i ve s ,  t omates  séchées  Ch f .  39 . -  

*Ca i l l e  fa rc ie  aux  p runeaux  /  po len ta  rô t i e  Ch f .  42 . -  

F i l e t  m ignon  de  veau  rô t i  /  cond iment s  câp re s  e t  c i t ron  /  
l égumes  de  sa i son  Ch f .  64 . -  

Ca r ré  de  veau  du S immenta l  /  cond iment  c remo la ta  /  
fa rc i s  n iço i s  Ch f .  52 . -  

No i se t te  d ’agneau  au  thym /  ra ta tou i l l e  n i ço i se  Ch f .  32 . -  

Canet te  de  Bou rgogne  à  l ’o range  et  aux  ép ices  Ch f .  38 . -  

Quas i  d ’agneau  «  Us t i nov  »  /  r i z  pa r fumé  aux  ép ices  Ch f .  39 . -  

 
*en  sa i son  
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FROMAGES DES MAITRES AFFINEURS 

*Mon t  d ’o r  à  l a  cu i l l è re  /  po i re  Comi s se  en  ca rame l  de  
ra i s i née  Ch f .  16 . -  

Le s  f romages  du  Pays  d ’Enhaut  e t  de  Gruyè re  Ch f .  18 . -  

*B r i e  de  Meaux  aux  t r u f fe s  /  sa lade  doucet te  Ch f .  24 . -  

DESSERTS A L’ASSIETTE BANQUET 

F i nge r  p ra l i né  e t  choco la t  au  la i t  ra f ra îch i  à  la  f ramboi se  Ch f .  16 . -  

Pa r fa i t  g lacé  aux  l i t ch i s  /  ca rpacc io  d ’ananas  au  c i t ron  
ve r t  Ch f .  15 . -  

Po i re  pochée  à  la  van i l l e  su r  un  f i n  sab lé  /  g lace  v in  cu i t  Ch f .  15 . -  

Le  baba  au  v ieux  rhum /  c rème  van i l l ée  Ch f .  17 . -  

Comme un  opé ra  au  pu r  ma l t  /  ma r rons  au  s i r op  Ch f .  18 . -  

Le  c i t ron  en  deux  façons  /  réduct i on  d ’ag rumes  Ch f .  15 . -  

Dacquo i s  coco  et  choco la t  lac té  de   Papouas ie   /  so rbe t  
aux  f r u i t s  de  la  pass i on  Ch f .  15 . -  

Gaspacho  et  m ine s t rone  de  f r u i t s  r ouges  /  so rbet  bas i l i c  Ch f .  19 . -  

Po i re  rô t i e  aux  amandes  /  g lace  p i s tache Ch f .  16 . -  

Le  maca ron  choco la t  /  c rème  l égère  mascarpone  /  g lace  
e sp re s so  Ch f .  15 . -  

Tu i l e  c roquante  aux  f r u i t s  de  sa i son  /  g lace  van i l l e  Ch f .  15 . -  

 

*En  sa i son  
 
 
 
Ca fé  &  m igna rd i se s  i nc l u s  dan s  nos  p r i x  
Nous  vous  demandons  de  b i en  vou lo i r  cho i s i r  un  m in imum  de  3  p la t s .  

Le  cho i x  des  met s  se ra  l e  même pou r  l ’en semb le  des  conv ive s .  
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LE BUFFET ITALIEN N°1 

AZZURO 

Bu f fe t  p roposé  pou r  30  per sonnes  au  m in imum 

Gl i  ant i -pas t i  de l  so le  
Focacc ia  aux  o l i ve s  e t  o r igan  
Ca rpacc io  de  B re sao la ,  roquet te  e t  pa rmesan  
P lanchet te  de  sa lam i  e t  j ambon de  Pa rme  
Tomates  e t  mozza re l la  au  bas i l i c  e t  o l i ve s  Tagg ia sche  
Légumes  à  l ’ i t a l ienne  
Ca rc io f i n i  e t  gamberon i  aux  t omates  séchées   

Zuppa 
Ve lou té  de  tomate  au  bas i l i c  

Pasta  
Rav io l i  de  sa i son  à  l a  sauge  
R i so t to  ca rna ro l i  au  romar i n  e t  pa rmesan  Regg iano  
Penne à  l a  s ic i l i enne  

Fo rmaggio  
Gorgonzo la ,  peco r ino ,  pa rmesan  
Pa in  paysan  au  l eva in  

Dolce  
Sab lé  aux  ag rumes  d ’Ama l f i  
T i rami sù  c rémeux  au  choco la t  /  amarena  
M in i  baba  au  l imonce l l o  
C rème g lacée  à  l ’hu i l e  d ’o l i ve  
 
M igna rd i se s  
 
Bu f fe t  à  Ch f .  78 .00  pa r  pe r sonne  
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LE BUFFET ITALIEN N°2 

PROFUMI  D’ORIENTE 

Bu f fe t  p roposé  pou r  30  per sonnes  au  m in imum 

Gl i  ant i -pas t i  de l  so le  
Sa lade  de  pâte s  de  Gragnano  «   P r imave ra  »  
Sa lade  de  ha r icot s  b lancs  e t  pou lpes  
Sa lade  de  ruco la  au  v i na ig re  ba l samique  e t  pa rmesan  
Le s  an t ipa s t i  :  champ ignons ,  a r t ichaut s ,  auberg ine s  
cou rget te s ,  po i v rons  g r i l l é s  à  l ’ hu i l e  de  L igu r i e  
«  B ru schet ta  »  t a r t i ne  à  l a  t omate  
Tomates  mozza re l l a  au  bas i l i c  e t  o l i ve s  Tagg ia sche  
P la teau  de  cha rcute r i e  ;  sa lam i ,  coppa  et  j ambon  de  Pa rme  
B re sao la ,  roquet te  e t  pa rmesan  
V i te l l o  Tonnato  aux  câp re s  de  S ic i l e  
Sa lade  de  f r u i t s  de  me r  à  l ’ i t a l i enne ,  hu i l e  d ’o l i ve  de  L igu r i e  
Pâte s  de  Gragnago à  l a  s i c i l i enne  e t  mozza re l l a  d i  Bu f fa la   
La sagne  végéta r i enne  

Zuppa 
Mines t rone  de  légumes  au  bas i l i c  

Carne  ( serv i  su r  ass ie t te  ou au bu f fe t )  
Car ré  de  veau  «  C remo la ta  »  
Ju s  au  ba l samique  
Sava r i n  de  po len ta  à  l ’o l i ve  no i re  

Fo rmaggio  
Gorgonzo la ,  peco r ino ,  pa rmesan  
Pa in  paysan  au  l eva in  

Dolce  
Mines t rone  de  f r u i t s  f ra i s  à  la  G rappa  
M in i  sava r i n  aux  ce r i se s  ac idu lées   
Ta r t e le t t e s  au  c i t ron  me r ingué  
Panna  cot ta  cappucc ino  aux  éc la t s  de  cacao  
Ca rpacc io  d ’ananas  au  c i t ron  ve r t  
 
M igna rd i se s  
 
Bu f fe t  à  Ch f .  105 .00  pa r  pe r sonne  
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LE BUFFET SUISSE 

LAC LEMAN 

Bu f fe t  p roposé  pou r  35  per sonnes  au  m in imum 

«  Le  Bu f fa t  des ent ras  »  
Sa lade  de  bou i l l i ,  v i eux  f romage d ’a lpage  et  v ina ig re t te  de  se rpo le t  
Co rbe i l l e  de  sa lades  de  la  p la ine  du  Rhône  
M in i  sauc i s se s  aux  choux  e t  papet  vaudo i s  
P lanche  de  v iande ,  l a rd  e t  j ambon séchés  du  Va la i s  
Bou te fa s ,  sauc i s sons  vaudo i s  e t  l ongeo le  
T r u i t e  de  r i v iè re  fumée  aux  pommes  de  te r re  e t  l i vèche  
Tou r te  au  f romage  de  Gruyè re  
Ma lako f f s  de  Bu r s i n s  
La  soupe  du  cha le t  
C rêpe  du  Pays  d ’Enhaut  

Le  «  P l l ia  t saud  »  se rv i  au bu f fe t  
Em incé  de  veau  à  la  zu r icho i se  
Rös t i s  do ré s ,  l égumes  du  t e r ro i r  
Ou  
Jambon de  la  bo rne  en  c roûte  
Ha r i cot s  à  l ’é tou f fée  
Gra t in  dauph ino i s  
Ou  
Rac le t te  du  Va l  de  Bagne  
Pe t i t e s  pommes  de  te r re  
Cond iment s  

«  Les  f romages fe rmie rs  »  
F romages  de  nos  a lpages ,  f ra i s  e t  a f f i né s  
Pa in  de  campagne au  l eva in  

«  Loû câr ro  dè  la  bonden isse  »  
Le s  me r ingues  /  c rème  doub le  de  la  G ruyè re  e t  pet i t s  f r u i t s  
Ta r t e  vaudo i se  aux  no i x  
Ta r t e le t t e s  sab lées  /  ve rm ice l le s  aux  ma r ron s  
Ta r t e le t t e s  aux  f rambo i se s  de  nos  montagnes  
F i nge r  de  choco la t  su i s se  /  c rous t i l l an t  p ra l i né  
 
M igna rd i se s  
 
Bu f fe t  à  Ch f .  95 .00  pa r  pe r sonne  
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LE BUFFET ORIENTAL 

L’ATLAS 

Bu f fe t  p roposé  pou r  35  per sonnes  au  m in imum 

Les  Mezzes  
Pas t i l l a  aux  ra i s i n s  de  Fè s  
Ca ro t te s  à  l a  f leu r  d ’o range r  e t  hu i l e  d ’a rgan  
Tabou leh  à  l a  menthe  f ra îche  
Cho rba  
( soupe  o r i en ta le )  
Sa lade  Mechou ia  
( sa lade  t rad i t i onne l l e  t un i s i enne  aux  t omates  e t  po iv ron s  con f i t s )  
Sa lade  Zaa louk  
( sa lade  d ’aube rg ine s  aux  c i t ron s  con f i t s  e t  t omates  f ra îches )  
Kém ia  d ’o l i ve s  ca s sées ,  p iment s  e t  a rach ides  
Le s  Mezzé s  du  Moyen  Or i en t  
(Houmos ,  Beu rek s  au  f romage ,  T za t z i k i  e t  pa in  p i ta ,  Baba  Ghanoush )  
Sa lade  d ’o ranges  à  l a  co r iand re  

Les  P la t s  Chauds  
Daurade au  cumin  e t  c i t ron s  con f i t s  de  la  va l l ée  de  D râa  
Tag ine  d ’agneau  au  c i t ron  con f i t  e t  o l i ve s  ve r t e s  
Ou  
Couscous  Bedaou i  aux  sept  l égumes  
Semou le  f i ne  à  l a  canne l l e   

Les  Desse r t s  
Le s  o ranges  à  l ’o r i en ta le  
Feu i l l e té s  aux  mangues  e t  amandes  
Comme une  c rème  b rû lée  au  sé same to r ré f i é  
Dat te s  Med joo l  fou r rée s  
Gâteau  à  l a  canne l l e   
Sa lade  de  f r u i t s  à  la  menthe  
 
M igna rd i se s  
 
Bu f fe t  à  Ch f .  120 . -  pa r  pe r sonne  
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BUFFET LES 4 CONTINENTS 

LA MEDITERRANEE 

Tomates  g rappe  /  mozza re l l a  d i  bu f fa la  /  pe s to  au  bas i l i c  
Sa lade  n iço i se  aux  13  é lément s  
P iqu i l l o s  fa rc i s  au  thon  méd i te r ranéen  
Sa lade  de  pou lpe  à  l ’ i t a l ienne  
Feu i l l e s  de  v igne  fa rc ie s  
As so r t iment  d ’ant ipa s t i  au  jambon de  Pa rme  et  r i cot ta  a l  fo rno  
Ca rpacc io  de  thon  à  l ’hu i l e  de  pouta rgue  e t  câp re s   
Gaspacho  anda lou  aux  c roûton s  do ré s  
 
*B ra i sé  de  bœuf  à  l ’o range /  mous se l i ne  Pa rment i e r  /  l égumes  
*Ca r ré  de  veau  c remo la ta  /  j u s  ba l samique  /  po len ta  aux  o l i ve s  
*Baca lhau  a  b ra z  (cab i l laud  aux  pommes  de  te r re  e t  œuf s )  
* Loup  de  me r  au  fenou i l  /  sauce aux  sen teu r s  de  P rovence  
 
Manchego ,  Peco r i no ,  F l eu r  de  Maqu i s ,  chèv re  f ra i s  e t  sec  
 
C rème b rû lée  à  l ’an i s  
T i rami sù  c rémeux  en  ve r r i ne  
Ta r t e le t t e  au  c i t ron  ve r t  
Pa in  de  gène  à  la  p i s tache  /  f rambo i se s  
Me lon  au  s i r op  d ’o range  
 
M igna rd i se s  
 
*Cho i x  de  2  p la t s  

L’AFRIQUE 

Mezze  de  po i s  ch iches  /  t za t z i k i  /  t a rama  /  pa in  p i ta  
Sa lade  de  carot te s  au  cum in  e t  hu i l e  d ’a rgan  
Fa la fe l s ,  beu rek s  au  f romage  
 
*Pa s t i l l a  de  vo la i l l e  aux  f r u i t s  sec s  e t  ép ices  
* To r t i l l a s  de  cab i l laud  
*Cho rba  be ïda  ou  soupe  de  pou le t  à  la  co r iand re  
 
Ananas  poché  à  l a  co r iandre  
Sa lade  d ’o ranges  e t  dat te s  /  ge lée  d ’amande  amère  
Fondant  au  choco la t  de  Sao  Tomé 
Gâteau  à  l a  banane  et  fève  de  Tonka  
 
M igna rd i se s  
 
*Cho i x  de  2  p la t s  
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L’ASIE 

Rou leaux  de  p r i n temps  do ré s  aux  c revet te s  e t  végéta r i en s  /  sauce 
d ’hu î t re s  &  sweet  ch i l i   
Mak i s  e t  n ig r i s  de  po i s son s  /  wasab i  /  sauce  so ja  e t  g ingembre  con f i t  
Sa lade  de  Shangha i  aux  c revet te s  t i g re  /  pous se s  de  bambou  
Ch ip s  de  c revet te s  
As so r t iment  de  rav io l i s  vapeu r ,  sauce  aux  hu î t re s  
Nam P r i k  Pao  de  l égumes  c roquant s  /  sauce  p iquante  
 
*Soupe  tom kha  ka i  au  la i t  de  coco  et  pou le t  /  c i t ronne l l e  
*Wok  de  bœuf  aux  champignons  no i r s ,  pous se s  de  so ja  e t  c i t ronne l l e  
*Nou i l l e s  de  r i z  sau tées  aux  l égumes  t ha ï s  
*C reve t te s  sauvages  au  cu r r y  ve r t  
 
R i z  pa r fumé  au  ja sm in  du  t r i ang le  d ’o r  
 
Ananas  rô t i  /  c rème  de  coco  
Pe r l e s  de  Tap ioca  au  ca rame l  de  g ingembre  
Pe t i t  gâteau  à  l a  no i x  de  coco  /  thé  ve r t  matcha  
L i t ch i s  en  ge lée  de  v i n  de  p rune  
 
M igna rd i se s  
 
*Cho i x  de  2  p la t s  

LES AMERIQUES 

Sa lade  co le s law  aux  no i x  de  pécan  
Guacamo le  p imenté  /  t acos  /  sa l sa  p im ien tos  
Ja lapenos  fou r ré s  au  f romage  chaud  /  sauce  BBQ 
Sa lade  Caesa r  au  b lanc  de  vo la i l l e  /  sauce  b l ue  cheese  
Cake  au  c rabe  
 
* T rave r s  de  po rc  l aqués  aux  amandes  e t  no i x  de  ca jou  
*Baked  potatoes  /  C rème a ig re  
*Ch i l i  con  ca rne  
*Hamburge r  pu r  S immenta l  /  sp icy  f r i e s  
 
F i nanc ie r  aux  no i x  de  pécan  
F i nge r  de  b rown ie s  adouc i s  aux  ab r i cot s  
Amer ican  cheese-cake  e t  mangues  
M in i  c rème  au  carame l  
 
M igna rd i se s  
 
*Cho i x  de  2  p la t s  
 
Bu f fe t  Le s  4  Con t inen t s  comp let  à  Ch f .  190 . -  pa r  pe r sonne 
cho i x  de  2  con t inen t s  à  Ch f .  115 . -  pa r  pe r sonne  
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SERVICE TRAITEUR 

PERSONNEL A LA CARTE 

Chef  de  cu i s i ne  Ch f .  55 . -  l ’ heu re  
Ma î t re  d ’hôte l  Ch f .  55 . -  l ’ heu re  
Cu i s i n i e r  Ch f .  45 . -  l ’ heu re  
Se rveu r  Ch f .  45 . -  l ’ heu re  
Pe r sonne l  aux i l i a i r e  Ch f .  45 . -  l ’ heu re  
 
Ces  ta r i f s  s ’app l i quent  aux  man i fe s ta t ion s  de  moin s  de  50  pe r sonnes .  
Dès  1h00  du  mat in  pou r  l e s  d î ne r s  e t  au -de là  de  16h00  pou r  le s  
dé jeuner s ,  a i n s i  que  l e s  d imanches  e t  j ou r s  fé r i é s  une  ma jo ra t i on  pa r  
heu re  e s t  app l iquée  aux  ta r i f s  su sment ionnés .  
 
Le s  f ra i s  de  pe r sonne l  son t  décomptés  dès  l e  dépar t  de  l ’hôte l  
j u squ ’au  re tou r  à  l ’hô te l .  Nous  voud r i on s  a t t i r e r  vot re  a t ten t i on  su r  le  
fa i t  que  la  remi se  en  é ta t  des  l i eux  ap rè s  l e  dépar t  de s  i nv i t é s  
néces s i t e  2  heu re s  de  temps  qu i  se ron t  factu rées  pa r  heu re  au  ta r i f  
ment i onné  c i -des sous .  
Le  décompte  exact  e s t  e f fectué  à  l ’ i s sue  de  la  man i fe s ta t i on .  

FORFAIT PERSONNEL 

Pou r  l e s  man i fe s ta t i on s  de  p l u s  de  50  pe r sonnes ,  le s  fo r fa i t s  su i vant s  
son t  app l iqués  se lon  le  t ype  d ’événement  :  
 
Apé r i t i f  ou  Cock ta i l  :  1  heu re  Ch f .  10 . -  pa r  i nv i té  
Apé r i t i f  ou  Cock ta i l  :  1  heu re  30  Ch f .  13 . -  pa r  i nv i té  
Apé r i t i f  ou  Cock ta i l  :  2  heu re s  Ch f .  15 . -  pa r  i nv i té  
Cock ta i l  d înato i re  Ch f .  20 . -  pa r  i nv i té  
Repas  d î ne r  ou  dé jeune r  Ch f .  33 . -  pa r  i nv i té  
Apé r i t i f  s u i v i  d ’un  d î ne r  ou  dé jeune r  Ch f .  39 . -  pa r  i nv i té  
 
Dès  1h00  du  mat in  pou r  l e s  d î ne r s  e t  au -de là  de  16h00  pou r  le s  
dé jeuner s ,  a i n s i  que  l e s  d imanches  e t  j ou r s  fé r i é s  une  ma jo ra t i on  pa r  
heu re  e s t  app l iquée  aux  ta r i f s  su sment ionnés  :  
 
Pou r  100  per sonnes  Ch f .350 . -  de  l ’heu re  
Pou r  150  per sonnes  Ch f .450 . -  de  l ’heu re  
Pou r  200  per sonnes  Ch f .550 . -  de  l ’heu re
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TRANSPORT 

Se lon  décompte  k i l omét r i que  à  Ch f .  3 .50  pa r  k i l omèt re ,  un  
a r rangement  m in ima l  de  Chf .  60 . -  pa r  t ra je t  a l l e r - re tou r  se ra  factu ré  
l o r s  de s  man i fe s ta t ion s .  
TVA i nc l u se  

LOCATION DE MATERIEL 

Matér ie l  comp let  pou r  apé r i t i f  &  cock ta i l  Ch f .  7 . -  pa r  i nv i té  
Maté r ie l  comp let  pou r  cock ta i l  d înato i re  Ch f .  12 . -  pa r  i nv i té  
Maté r ie l  comp let  pou r  dé jeuner  ou  d îne r  Ch f .  20 . -  pa r  i nv i té  
Maté r ie l  comp let  pou r  apé r i t i f  &  dé jeune r  ou  
d î ne r   Ch f .  22 . -  pa r  i nv i té  
Nappage  pou r  apé r i t i f  ou  cock ta i l  o f fe r t  s i  
r epas  su i t  Ch f .  2 . -  pa r  i nv i té  
Nappage  pou r  dé jeune r  ou  d ine r  Ch f .  5 . -  pa r  i nv i té  
Cha i se  cap i t onnée  jaune  Napo léon  Ch f .  5 . -  pa r  p ièce  
Cha i se  cap i t onnée  jaune  Lou i s  XV I  Ch f .  8 . -  pa r  p ièce  
Hous se  de  cha i se s  I vo i re  Ch f .  10 . -  pa r  i nv i té  
Tab le  ronde  6  pe r sonnes  Ch f .  10 . -  pa r  tab le  
Tab le  ronde  8  à  10  pe r sonnes  Ch f .  15 . -  pa r  tab le  
Tab le  ova le  8  à  10  pe r sonnes  Ch f .  15 . -  pa r  tab le  
Tab le  Mange-debout  Ch f .  15 . -  pa r  tab le  
Tab le  roya le  10  pe r sonnes  Ch f .  30 . -  pa r  tab le  
Tab le  roya le  11  à  16  pe r sonnes  Ch f .  45 . -  pa r  tab le  
Tab le  roya le  17  à  22  pe r sonnes  Ch f .  60 . -  pa r  tab le  
Po r temanteaux  avec  c i n t re s  Ch f .  1 . -  pa r  i nv i té  
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LEXIQUE 

Pou r  une  compréhens i on  p l u s  a i sée  de  nos  p rodu i t s ,  nous  avon s  cho i s i  
de  compléte r  not re  ca r te  par  un  l e x ique  p ra t ique  exp l i quant  t ous  l e s  
t e rmes  savant s  u t i l i sé s  pa r  nos  chef s  ou  l ’o r i g i ne  de  ce r ta i n s  de  nos  
p rodu i t s .  

Couscous au 7  légumes 
Recet te  t rad i t i onne l l e  maroca ine  o f fe r t e  pa r  M r  Bougemaa  Mar s  Chef  
E xécut i f  de  La  Mamoun ia  à  Ma r rakech  depu i s  p l u s  de  35  an s .  

Fougasse  
Le  nom de  ce  pa in  à  la  pâte  a jou rée  es t  vo i s i n  de  la  fouace ,  l ’ une  des  
p l u s  anc iennes  pât i s se r i e s  f rança i se s .  A  l ’o r i g i ne ,  c ’é ta i t  une  ga le t te  
de  f leu r  de  f roment  non  l evée ,  cu i t e  sous  l a  cend re .  

Ol ives  Tagg iasche 
Ol i ve s  i s sue s  d ’une  p roduct ion  aux  méthodes  t rad i t i onne l le s  au  cœur  
de  la  L igu r i e ,  pat r i e  de  l ’ hu i l e  d ’o l i ve  ex t ra  v i e rge .  

Past i l la  
La  pas t i l l a  e s t  ce r ta inement  l ’ un  des  met s  l e s  p l u s  ra f f i né s  de  la  
cu i s i ne  ma roca ine .  I l  s ’ag i t  d ’une  tou r te  au  p igeon  ou  à  l a  vo la i l l e  
ag rémentée  d ’œufs  e t  accompagnée de  c i t ron ,  d ’amandes ,  canne l l e ,  
sa f ran  e t  f l eu r  d ’o ranger .  

P iment  d ’Espe le t te  
P iment  cu l t i vé  au  Pays  Ba sque  ap rè s  avo i r  é té  rappor té  pa r  
Ch r i s t ophe  Co lomb dans  le s  années  1600 .  Appe lé  Gor r i a  en  Ba sque ,  i l  
appor te  ca ractè re  au  p la t  san s  l e  déna tu re r .  

P iqui l los  
Pe t i t s  po i v ron s  rouges  o r i g ina i re s  d ’E spagne  

P i ssa ladiè re  
La  p i s sa lad iè re  e s t  une  ta r t e  aux  o ignons  e t  aux  ancho i s .  Son  nom 
v ien t  du  mot  p rovença l  "  Pe i s sa la "qu i  veu t  d i re  :  "po i s son s  sa lé s " .  A  
l ' o r i g ine ,  e l le  é ta i t  p répa rée  avec  des  pet i t s  po i s son s  de  roche  :  " l e s  
pout i ne s "  que  l ' on  fa i sa i t  macé re r  dan s  du  g ro s  se l  de  me r . Le s  n iço i s  
ra joutent  des  t omates  f i nement  hâchées  à  l a  ga rn i t u re .  

Po iv re  de  Sa rawak 
Po i v re  ra re  de  p rovenance  de  Ma la i s ie  ou  du  no rd  de  l ’ î l e  de  Bo rnéo 
aux  a rômes  ex t rêmement  ra f f i né s  aux  note s  f ra îches ,  f r u i t ée s  et  
ré s ineuse s .  

Stockf i sh  
C'e s t  un  po i s son  qu i  n 'e s t  pa s  sa lé  ma i s  séché  d 'o r i g ine  scand inave ,  
une  morue  ou  un  a ig le f i n  boucané au  so le i l  e t  sous  l a  ne ige  de  
No rvège ,  t endu  su r  de s  bâton s  au  g rand  a i r  pendant  p l u s i eu r s  j ou r s  e t  
que  l e s  ma r i n s  du  no rd  u t i l i sa ien t  comme monna ie  d 'échange  l o r squ ' i l s  
fa i sa ien t  e sca le  en  pays  é t range r s .  
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CONDITIONS GENERALES 

Af i n  que  vot re  man i fe s ta t i on  so i t  une  en t i è re  réus s i te  nous  vous  
remerc ion s  de  l i r e  a t ten t i vement  nos  cond i t i on s  géné ra le s  e t  de  nous  
l e s  re tou rne r  dûment  datées  e t  s i gnées .  

ARRHES 

Af i n  de  ga rant i r  l a  ré se rvat i on ,  l ’o rgan i sa teu r  se  ve r ra  demande r  des  
a r rhe s  co r re spondant  à  un  pa iement  pa r t i e l  ou  to ta l  de  la  
man i fe s ta t i on .  La  ré se rvat i on  se ra  con s idé rée  comme dé f i n i t i ve  une  
fo i s  l e s  a r r he s  en reg i s t rée s  pa r  l ’é tab l i s sement .  

CONTRAT DE MANIFESTATION 

Un  cont ra t  e s t  é tab l i  pou r  chaque man i fe s ta t i on ,  ment ionnant  l e s  
déta i l s  de  cet te  dern iè re .  Ce  cont ra t  e s t  à  parcou r i r  a f i n  d ’en  vé r i f i e r  
l e  contenu  e t  d ’y  appor te r  d ’éventue l l e s  mod i f icat i ons .  Nous  vous  
p r i on s  de  b ien  vou lo i r  nous  l e  re tou rne r  dûment  daté  e t  s igné .  
Le s  cond i t i on s  géné ra le s  c i t ée s  c i -des su s  fon t  pa r t i e  i n tég rante  du 
cont ra t  de  man i fe s ta t i on .  

DECOTATION FLORALES 

Tou te  décorat i on  f lo ra le  do i t  ê t re  à  la  hauteu r  de  vot re  événement .  A 
cet  e f fe t ,  nous  réa l i son s  des  a r rangement s  de  f leu r s  su r  tab le  avec  
boug ie s  dès  Ch f .  85 .00  pa r  p ièce  e t  pa r  t ab le  ova le  ou  ronde  et  Ch f .  
120 . -  pa r  t ab le  roya le .  Ces  ta r i f s  r ep ré sentent  un  m in imum e t  son t  
adaptab le s  se lon  l a  d imens ion  des  tab le s .  

DEGUSTATION 

La  dégus ta t i on  du  repas  pou r  un  événement  de  100  pe r sonnes  
m in imum es t  o f fe r t e  pou r  2  pe r sonnes .  Le s  repas  de  dégus ta t i on  
supp lémenta i re s  a i n s i  que  l e s  repas  des  accompagnant s  se ron t  
factu ré s  se lon  consommat ion .  Tou te s  l e s  bo i s son s  se r v ie s  du rant  le  
repas  de  dégus ta t ion  se ron t  factu rées  se lon  con sommat ion .  

DROIT DE BOUCHON ET SERVICE 

Lo r s  de  toute  man i fe s ta t i on  o rgan i sée  au  Lausanne  Pa lace  &  Spa  
comprenant  des  p rodu i t s  fou rn i s  pa r  no t re  c l i en tè le ,  demandant  un  
se r v ice ,  nous  nous  ré se rvon s  l e  d ro i t  de  factu re r  :  
•Ch f .  10 .00  pa r  pe r sonne  pou r  t ou t  p rodu i t  a l imenta i re  
•Ch f .  30 .00  pa r  boute i l l e  de  v in  de  75  c l  
•Ch f .  60 .00  pa r  boute i l l e  de  champagne  de  75  c l  ou  pa r  boute i l l e  
d ’a lcoo l  fo r t  
Le  Lausanne  Pa lace  &  Spa  se  ré se rve  l e  d ro i t  de  re fu se r  en  t ou t  t emps 
de  se rv i r  un  p rodu i t  qu ’ i l  n ’au ra i t  pa s  fou rn i  
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FACTURATION ET PAIEMENTS 

Le s  factu re s  son t  payab le s  à  30  j ou r s ,  pa s sé  ce  dé la i  l e  Lausanne 
Pa lace  &  Spa  e s t  en  d ro i t  de  factu re r  un  i n té rê t  de  re ta rd  de  5% .  

FRAIS D’ANNULATION 

En  cas  d ’annu la t i on ,  l a  déd i t e  ex ig ib le  e s t  de :  
30  j ou r s  avant  la  man i fe s ta t i on  20%  du  ch i f f r e  d ’a f fa i re  e s t imé  
15  j ou r s  avant  la  man i fe s ta t i on  50%  du  ch i f f r e  d ’a f fa i re  e s t imé  
05  j ou r s  avant  la  man i fe s ta t i on  80%  du  ch i f f r e  d ’a f fa i re  e s t imé  
72  heu re s  avant  l a  man i fe s ta t i on  100%  du  ch i f f r e  d ’a f fa i re  e s t imé  

FRAIS DE LOCATION 

Aucune  l ocat ion  de  sa l l e  n ’e s t  pe rçue  pou r  un  banquet  ou  un  cock ta i l  
de  p l u s  de  40  pe r sonnes .  En  des sous  de  ce  nombre  une  l ocat i on  de 
Sa l l e  se ra  pe rçue .  

GRATUITES ET LOGEMENT 

Une  chambre  nupt ia le ,  dont  la  catégor i e  dépend ra  de  la  d i spon ib i l i t é  
de  l ’ hôte l ,  e s t  g rac ieusement  o f fe r t e  aux  ma r i é s  l o r s  de  repas  de 
ma r iage  dès  50  conv i ve s .  Le  check - i n  e s t  pos s ib le  dès  14h  l e  j ou r  
d ’a r r i vée  e t  l e  dépa r t  do i t  s ’e f fectue r  à  m id i  au  p l u s  ta rd .  Un  
a r rangement  e s t  pos s ib le  pou r  béné f ic i e r  d ’une  a r r i vée  ant i c ipée  ou 
d ’un  dépa r t  t a rd i f  se lon  l e s  d i spon ib i l i t é s  des  chambre s  un iquement .  
Un  ta r i f  p ré fé ren t i e l  pou r  l e  l ogement  e s t  app l i cab le  dès  10  chambre s  
ré se rvées  de  man iè re  dé f i n i t i ve .  Le  ta r i f  app l iqué  dépend ra  de  la  
sa i son  e t  de  l ’occupat ion  de  l ’ hôte l  à  cet te  pé r i ode .  

HEURE DE FERMETURE 

Pou r  t ou te s  l e s  man i fe s ta t i on s  o rgan i sées  dan s  l e  cad re  de  so i rée s  
p r i vées ,  aucune  heu re  de  fe rmetu re  n ’e s t  imposée ,  t ou te fo i s  
l ’an imat ion  mus ica le  se ra  in te r rompue  à  4  heu re s  du  mat i n .  
Lo r s  d ’un  se r v ice  t ra i teu r ,  l e s  cond i t i on s  géné ra le s  des  l i eux  son t  
app l i cab le s  concernant  ce  po in t .  
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MATERIEL FOURNI PAR L’ORGANISATEUR 

L ’o rgan i sa teu r  e s t  t enu  d ’ i n fo rme r  l e  se r v i ce  des  banquet s  et  
man i fe s ta t i on s  du  maté r i e l  t echn ique  ou  de  décorat ion  fou rn i  pa r  un  
p re s ta ta i re  de  se rv ice  ou  par  l ’o rgan i sa teu r  l u i -même.  
Le  d i t  maté r i e l  ne  pou r ra  ê t re  s t ocké  au  Lausanne  Pa lace  avant  ou  
ap rè s  la  man i fe s ta t i on .  
De  ce  fa i t ,  ce  maté r i e l  do i t  impé rat i vement  ê t re  récupé ré  
d i rec tement  à  l ’ i s sue  de  la  so i rée .  Un  a r rangement  e s t  t oute fo i s  
pos s ib le  s i  de s  mesu re s  é té  p r i se s  au  mo in s  10  j ou r s  avant  l a  
man i fe s ta t i on .  
Tou te  l i v ra i son  de  maté r i e l  so i t  ê t re  e f fectuée  au  qua i  de  récept ion  
des  ma rchand i se s  du rant  le s  heu re s  d ’ouve r t u re s .  Un  bon  de  l i v ra i son  
en  bonne  e t  due  fo rme  do i t  ê t re  p ré senté  e t  v i sé  ap rè s  cont rô le  des  
p rodu i t s  pa r  le  re spon sab le  du  qua i  de  récept ion .  
Dans  tous  l es  cas ,  l e  Lausanne Pa lace  &  Spa  déc l i ne  tou te  
re sponsab i l i t é  en  cas  de  vo l  ou  dé té r io ra t i on  du  ma tér ie l  ayan t  é té  
fou rn i ,  l i v ré  e t  commandé  pa r  l ’ o rgan i sa teu r  l u i -même.  

MUSIQUE & ANIMATION 

S i  vous  le  dés i re z ,  nous  nous  t enon s  à  vo t re  d i spos i t i on  pou r  vous  a ide r  
à  o rgan i se r  vos  an imat ion s  e t  spectac le s  à  thème.  

NAPPAGE & IMPRESSION DES MENUS 

Le s  nappes  e t  l e s  se r v i e t te s  son t  de  cou leu r  b lanche  e t  n ’engendrent  
pas  de  f ra i s  supp lémenta i re s  dan s  le  cad re  d ’un  banquet .  Ce t te  
p re s ta t i on  e s t  factu rée  en  supp lément  l o r s  d ’un  se rv i ce  t ra i t eu r .  
Vous  avez  la  pos s ib i l i t é  de  pe r sonna l i se r  vo t re  menu  avec  l e  t ex te  de 
vo t re  cho i x ,  san s  f ra i s  supp lémenta i re .  
Tou te fo i s ,  s i  vous  souha i t e z  que  nous  imp r im ion s  des  ca r te s  
nom inat i ve s ,  nous  nous  pe rmet t ron s  de  vous  fac tu re r  un  supp lément  
de  Ch f .  2  pa r  ca r ton .  

NOMBRE DE PARTICIPANTS 

Pou r  des  ra i son s  de  commande  et  de  factu ra t i on ,  l e  nombre  de  
pa r t i c ipant s  do i t  nous  ê t re  commun iqué  10  j ou r s  avant  la  
man i fe s ta t i on .  Une  va r ia t i on  de  10% se ra  admi se  j u squ 'à  72  heu re s  
ouv rab le s  avant  la  man i fe s ta t i on .  Ce  nombre  se rv i ra  de  base  à  l a  
factu ra t i on .  

OPEN BAR 

Lo r s  du  se r v ice  d ’un  Open -Ba r ,  l a  quant i té  de  bo i s son s  se r v i e s  ne  peut  
ê t re  l im i t ée  au  p réa lab le  que  ce  so i t  en  nombre  de  ve r re s  ou  de  
boute i l l e s .  Le  se r v ice  se ra  i n te r rompu à  l a  demande  de  l ’o rgan i sa teur  
un iquement .  Tou te s  l e s  bo i s son s  de  l ’Open  Ba r  se ront  factu rées  se lon  
l a  con sommat ion .  
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PARKING 

Le  Lausanne  Pa lace  &  Spa  d i spose  d’un  pa rk ing  pub l i c  non  su r ve i l l é  
de  60  p laces .  L ’hô te l  déc l i ne  t ou te  re sponsab i l i t é  en  cas  de  vo l ,  
dété r i o ra t i on  du  véh icu le  e t  des  b ien s  à  l ’ i n té r i eu r  de  ce lu i - c i .  Dan s  le  
cad re  d ’une  man i fe s ta t i on ,  not re  dépar tement  des  banquet s  e t  
con fé rences  vous  commun ique ra  avec  p la i s i r  l e s  ta r i f s  fo r fa i ta i re s  du  
pa rk ing  pa r  véh icu le ,  se lon  l a  d i spon ib i l i t é .  

PRESTATIONS 

Nos  p re s ta t i on s  son t  app l i cab le s  dans  l ’année  en  cou r s  e t  peuvent  
ê t re  su je t te s  à  des  changement s  san s  no t i f i ca t i on  p réa lab le .  E l l e s  son t  
cependant  va lab les  pou r  2  mo i s  à  compte r  de  la  date  d ’envo i  de  
l ’o f f re .  

PRIX 

Le s  p r i x  ment ionnés  son t  en  F rancs  Su i s se s  e t  comprennent  l a  TVA 7 .6%  
e t  l e  se r v i ce .  

PROLONGATIONS 

Nous  i n fo rmons  not re  c l i en tè le  que  dès  1h00  du  mat in ,  un  supp lément  
de  se rv ice  se ra  factu ré  comme su i t  t enan t  compte  de  l ’ heu re  à  
laque l l e  l es  ne t toyages  de  la  sa l l e  son t  t e rminés ,  pou r  un  banquet ,  e t  
de  l ’ heu re  de  re tou r  au  Lausanne  Pa lace  pou r  un  se r v ice  t ra i teu r  :  

Récept ion de 1  à  50  personnes  
supp lément  à  Chf .  35 .00  pa r  heu re  e t  pa r  se r veu r  

Récept ion dès 51  personnes  
fo r fa i t  à  Ch f .  450 .00  par  heu re  en tamée  

Récept ion dès 150  personnes  
fo r fa i t  à  Ch f .  550 .00  par  heu re  en tamée  

Récept ions dès 200  personnes  
fo r fa i t  à  Ch f .  600 .00  par  heu re  en tamée  

PROLONGATION DE FOR DROIT APPLICABLE 

En  dé rogat ion  éventue l l e  à  l ’a r t ic le  59CF  tou t  l i t i ge  se ra  po r té  devant  
l e s  t r ibunaux  compétent s  au  Fo r  de  Lausanne .  Le  d ro i t  su i s se  se ra  seu l  
app l i cab le  e t  san s  renvo i .  
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REPAS DES ANIMATEURS, MUSICIENS ET PHOTOGRAPHE 

Su r  demande  nous  pou r ron s  se r v i r  aux  a r t i s t e s  un  repas  comprenant  
une  en t rée ,  un  p la t  p r i nc ipa l  e t  un  desse r t  avec  ca fé  e t  eau  m iné ra le .  
Le s  repas  des  a r t i s t e s  p r i s  dan s  l ’ un  de  nos  re s tau rant s ,  en  l oge  ou  
dans  l a  même sa l l e ,  se ron t  po r tés  su r  l a  factu re  géné ra le  de  
l ’o rgan i sa teu r  de  la  man i fe s ta t i on .  

RESPONSABILI TE DES BIENS & ASSURANCE 

Le  Lausanne  Pa lace  &  Spa  déc l ine  tou te  re sponsab i l i t é  quant  aux  
b ien s  appor té s  à  l ’occas ion  des  man i fe s ta t i on s .  
L ’o rgan i sa teu r  e s t  r e spon sab le  de  tou t  dommage  que  lu i -même,  se s  
co l labo ra teu r s  ou  se s  i nv i té s  pou r ra ien t  cause r  à  l ’occas ion  de  la  
man i fe s ta t i on .  
Le  Lausanne  Pa lace  &  Spa  se  ré se rve  le  d ro i t  d ’ex ige r  une  a s su rance  à  
l a  cha rge  de  l ’o rgan i sa teu r  en  fonct i on  de  la  man i fe s ta t ion .  

SECURITE 

Le  Lausanne  Pa lace  &  Spa  se  ré se rve  le  d ro i t  d ’ex ige r  l e  recou r s  à  une  
en t rep r i se  répondant  aux  ob l i gat i on s  concordata i re s  du  18 .10 .1996  
se lon  l e  t ype  de  man i fe s ta t i on ,  à  la  cha rge  de  l ’o rgan i sa teu r .  
Le s  ch ien s  son t  adm i s  au  se i n  de  l ’é tab l i s sement ,  en  l a i s se  e t  sous  la  
re spon sab i l i t é  de  l eu r  p rop r i é ta i re .  
Tou t  maté r i e l  t echn ique  fou rn i  pa r  l ’o rgan i sa teu r  dev ra  ê t re  annoncé 
aup rè s  de  not re  se rv i ce  banquet s  e t  man i fe s ta t i on s .  
Tou te  nou r r i t u re ,  bo i s son  ou  den rée  a l imenta i re  fou rn ie  pa r  
l ’o rgan i sa teu r  dev ra  ê t re  annoncée  au  dépa r tement  des  banquet s  et  
man i fe s ta t i on s  e t  con fo rme  aux  no rmes  d ’hyg iène  e t  u sage  en  
v igueu r .  
Le  Lausanne  Pa lace  &  Spa  déc l ine  t oute  re sponsab i l i t é .  

SURVEILLANCE CASHEROUTE 

Récept ion  de  1  à  20  pe r sonnes  :  fo r fa i t  de  base  à  Ch f .  250 .00  
Récept ion  des  21  pe r sonnes  e t  p l u s  :  fo r fa i t  de  base  à  Chf .  500 .00  
Augmenté  de  Ch f .  1 .00  pa r  pe r sonne .  TVA non  inc l u se .  

VESTIAIRE 

Le  Lausanne  Pa lace  &  Spa  déc l ine  t ou te  re sponsab i l i t é  en  cas  de  vo l  
ou  dé té r i o ra t i on  d ’e f fe t s  pe r sonne l s .  
Su r  demande  de  l ’o rgan i sa teu r  une  su r ve i l lance  pou r ra  ê t re  
o rgan i sée .  
Ves t i a i re  Ch f .  2 .00  pa r  manteau  dès  50  pe r sonnes .  
Re sponsab le  su r ve i l l ance  Chf .  35 .00  par  heu re  dès  50  per sonnes .  
Tou te fo i s ,  en  cas  de  dété r i o ra t i on  ou  de  vo l ,  l e  Lausanne  Pa lace &  
Spa  ne  pou r ra  pas  ê t re  t enu  re sponsab le .  
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UTILISATION DE NOM ET DU LOGO DU LAUSANNE PALACE & 
SPA 

Le  c l i en t  demandera  pa r  éc r i t  à  l ’hô te l  l a  pe rm i s s i on  de  p lacer  des  
pos te r s ,  en se ignes ,  d rapeaux  ou  aut re  maté r i e l  pub l ic i ta i re .  Aucun  
a f f ichage  n ’e s t  au to r i sé  su r  l e s  pa ro i s  i n té r i eu re s  e t  ex té r i eu re s  des  
sa lon s  san s  auto r i sa t i on  de  la  D i rec t ion .  Le s  dégât s  éventue l s  se ron t  
po r té s  en  compte .  
Une  auto r i sa t i on  es t  éga lement  néces sa i re  pou r  l ’ u t i l i sa t i on  du  nom 
“ Lausanne  Pa lace &  Spa”  pou r  t ou t  gen re  d’ imp re s s i on  ou  de  
pub l i c i t é  dan s  l e s  j ou rnaux  e t  un iquement  avec  le  l ogo o f f i c i e l .  Le  
d i rec teu r  de  la  re s tau ra t i on  se  fe ra  un  p la i s i r  de  vous  ren se igne r .  
 
 
 
Na tha l ie  M ika  Huys  
re spon sab le  Banquet s  &  con fé rences  
Lausanne Pa lace  &  Spa  
 
Lausanne le  01 .01 .2010  
 
 
 
S i gnatu re  de  L ’o rgan i sa teu r  :  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  

L i eu  &  Date  :  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  


