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Samedi 24 décembre 2011 dés 20h00



AMUSE-BOUCHE

* ok %

MILLE-FEUILLE DE FOIE GRAS DE CANARD
ET ARTICHAUTS BARIGOULE

GELEE AUX PIMENTS D'ESPELETTE

* k%

LANGOUSTINE TRUFFEE CUITE EN FINE PATE
TOMBEE DE POIREAUX

* k%

DAURADE ROYALE

CUISINEE AUX AGRUMES

DINDE FERMIERE DE BRESSE

GARNITURE DE NOEL

* ok ok

BRILLAT-SAVARIN AUX TRUFFES NOIRES
TARTINES GRILLEES

ONCTUEUX AU CHOCOLAT « ALTO EL SOL »
POIRE POCHEE A LA VANILLE ET GLACE PAIN D'EPICES

E

MIGNARDISES

=L

ey

la ';gble\

Samedi 24 décembre 2011 dés 20h00
Menu a Chf. 195.- par personne
Menu pour les enfants jusqu’a 12 ans 95.-
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Dimanche 25 décembre 2011 dés 12h00




AMUSE-BOUCHE

* k%

SAINT-JACQUES GRILLEES AUX ARTICHAUTS
COPEAUX DE PARMESAN REGGIANO

* %k 3k

TOURTE CHAUDE DE FAISAN

SAUCE SALMIS

CABILLAUD DEMI-SEL

A L'ECRASEE DE BROCOLETTI ET TRUFFES NOIRES
* k%

PIECE DE VEAU GRILLEE PIQUEE D'OLIVES
GATEAU DE BLETTES / JUS AUX TOMATES SECHEES

T

FROMAGES FRAIS ET AFFINES POUR NOUS
TUBE GLACE AU CHOCOLAT BLANC ET CITRON VERT
FILETS D' AGRUMES ET ESPUMA PAMPLEMOUSSE ROSE

k k%

MIGNARDISES
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Dimanche 25 décembre 2011 dés 12h00
Menu a Chf. 150.- par personne
Menu pour les enfants jusqu’a 12 ans 75.-
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Samedi 31 décembre 2011 dés 20h00




AMUSE-BOUCHE

* k ok

COMPOSITION DE HOMARD AUX ARTICHAUTS BARIGOULE
NOIX DE ST JACQUES A LA PLANCHA
POMMES RATTES AU CAVIAR / SAUCE CORAIL

* %k ok

FLEUR DE COURGETTE SOUFFLEE AUX TRUFFES NOIRES

* k ok

LOUP DE MER EN FIN VELOUTE DE COCOS NICOIS ET CITRON DE MENTON
* k ok

AGNEAU «LE BARONET» A LA BROCHE

ASPERGES VERTES DE PROVENCE / POUDRE DE PARMESAN

BEARNAISE AUX OLIVES TAGGIASCHE

* k¥

BRIE DE MEAUX AUX TRUFFES

PETITE SALADE AU VINAIGRE DE MODENE ET HUILE D'OLIVE PRIMEUR

* k ok

SORBET D'AGRUMES AU CHAMPAGNE ROSE

* kK

VACHERIN GLACE A L'ANANAS EPICE ET FRUITS EXOTIQUES

* kK

MIGNARDISES
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Samedi 31 décembre 2011 dés 20h00
Menu a Chf. 395.- par personne
Menu pour les enfants jusqu’a 12 ans 195.-



Chateau
d'Ouchy

Samedi 31 décembre 2011 dés 20h00




Chateau
d'Ouchy

Samedi 31 décembre 2011 dés 20h00
Menu a Chf. 195.- par personne
Menu pour les enfants jusqu’a 12 ans 95.-

AMUSE-BOUCHE

* ok ok

HOMARD EN FIN COULIS DE COCOS NICOIS
ARTICHAUTS ET TOMATES SECHEES

* k ok

RAVIOLI DE VEAU AUX BROCOLETTI

RAPEE DE RICOTTA SECHE

* k 3k

NOIX DE ST JACQUES AUX ASPERGES VERTES
VINAIGRETTE AUX TRUFFES

* ok ok

FERA DU LAC AU NATUREL

SAUCE MOUSSELINE LEGERE AU CHAMPAGNE ET CAVIAR PRUNIER
MIGNON DE VEAU CONFIT A L'HUILE DE ROMARIN
AU CITRON DE MENTON

* k k

PALET AU CHOCOLAT MANJARI / FEUILLE D'OR
TUILE AUX ECLATS DE CACAO ET SORBET ORANGE

* k¥

MIGNARDISES



GRAND{HHENE

Samedi 31 décembre 2011 dés 20h00



GRAND{HHENE

Samedi 31 décembre 2011 dés 20h00
Menu a Chf. 155.- par personne
Menu pour les enfants jusqu’a 12 ans 75.-

AMUSE-BOUCHE

* %k ¥k

PLATEAU DE L'ECAILLER

* ok ok

%5 HOMARD AU COURT BOUILLON

SAUCE MOUSSELINE AU CITRON CONFIT
MILLE-FEUILLE CROQUANT AU PAMPLEMOUSSE
GRANITE AU CHAMPAGNE ROSE

* k%

MIGNARDISES



GRAND{®HHENE

Samedi 31 décembre 2011 dés 20h00




GRAND{HHENE

Samedi 31 décembre 2011 dés 20h00
Menu a Chf. 195.- par personne
Menu pour les enfants jusqu’a 12 ans 95.-

AMUSE BOUCHE

* k¥

KING CRABE / REMOULADE DE CELERI AUX CEUFS D'AVRUGA
ou

CHOUX FARCIS DE FAISAN /JUS AUX TRUFFES
% k¥

OMBLE CHEVALIER POCHE AU NATUREL
POIREAUX / SAUCE CHAMPAGNE

* ok ¥k

FILET DE VEAU AU FOIE GRAS

SAUCE PORTO / GRATIN DE PATES
MARQUISE AU CHOCOLAT GRAND CRU
RAFRAICHIE A LA MANDARINE

* k%

MIGNARDISES



(& /qm;v\

Buffet de Noél

Dimanche 25 décembre 2011 dés 12h00



Afin que vous célébriez dignement les fétes en notre compagnie,
nous avons réservé a votre intention un assortiment de mets fes-
tifs accompagnant notre sélection variée traditionnelle. Ainsi, vous
pourrez déguster en complément a notre buffet les délices suivants:

CARPACCIO DE ST-JACQUES

PITHIVIERS / DINDE ROTIE AUX MARRONS
TRUITE SAUMONEE EN PAPILLOTE

FILET DE BCEUF WELLINGTON

LES HUTTRES MARENNES OLERON

BUCHE DE NOEL TRADITIONNELLE
MANDARINE GIVREE

CHOCOLAT BLANC AUX AGRUMES D'AMALFI

Cg‘fé QA

Buffet de Noél

Dimanche 25 décembre 2011 dés 12h00

Buffet a Chf. 85.- par personne

Buffet pour les enfants jusqu’a 12 ans a Chf. 42.-



& /wm\

Brunch dansant de I'An nouveau
Dimanche 1° Janvier 2012 dés 12h00




Au matin du lendemain de féte, le Lausanne Palace & Spa vous invite a poursuivre les

/ ’
festivités de la nouvelle année. /g( A '@ Ob \ \f\
Un orchesire vous accompagnera pour un voyage musical: de la valse musette au tango e’

argentin, en passant par une salsa endiablée, nous vous laissons le choix du rythme.
Notre Chef Edgard Bovier a le plaisir de vous présenter le brunch de I'An nouveau composé
d’'un assortiment de mets festifs chauds et froids, de fromages et de douceurs, dont les
spécialités suivantes:

TERRINE DE FOIE GRAS AUX FIGUES/ PAIN BRIOCHE
LES HUITRES MARENNES OLERON

HOMARD A LA RUSSE

SAUMON EN BELLEVUE

FARANDOLE DE COQUILLAGES

PALET AU CHOCOLAT ET FEUILLES D'OR

PYRAMIDE AUX AGRUMES ET CHAMPAGNE ROSE
BABY ANANAS MERINGUE Brunch dansant de I'An nouveau
Dimanche 1° Janvier 2012 dés 12h00
Menu a Chf. 115.- par personne
Buffet pour les enfants jusqu’a 12 ans a Chf. 52.-

FARANDOLE DE MACARONS



