
A  L A  C A R T E  

L E S  E N T R É E S  

LE S  ŒUFS  C O C O T T E S  à la crème de mori l les   9 

LE S  C O U T E A U X  E T  A M A N D E S  D E  M E R  au beurre pers i l lé  11  

LE  V E L O U T É  D E  P O T I M A R R O N  marinière de fruits  de mer et  huile  de pistache  12 

LA  S O U P E  D E  P O I S S O N  AT L A N T I Q U E  NO R D  croûtons fro t tés à l ’ai l e t  rouil le  14 

LE S  6  G R O S  E S C A R G O T S  D E  BO U R G O G N E  en coquil le  à l ’a i l doux  14 

LE  S A U M O N  D ’EC O S S E  LA B E L  RO U G E  F U M É  M A I S O N  coupe Tsarine, toast s  19 

L ’A V O C A T -T O U R T E A U  en salade , v inaigret te  de mangue fraîche  19 

LE  T A R T A R E  D E  B A R  F R A N C A I S  E T  S A U M O N  D ’EC O S S E  e n  cloche de fumé  21 

LE  F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  D U  S U D -O U E S T  chutney abrico t , toast s  25 

LE  C A V I A R  O S C I E T R E  D E  L A  M A I S O N  KA S P I A  l e s  30  g r   99 

 l e s  50  g r  169 

 

 

L E  B A N C  D ’É C A I L L E  

LE S  6  A M A N D E S  D E  M E R  O U  L E S  6  M O U L E S  D ’ES P A G N E  7,5  

LE S  B I G O R N E A U X  7 ,5  

LE S  C R E V E T T E S  G R I S E S  7 ,5  

LE S  B U L O T S  8 ,5  

L’O U R S I N  D ’ IS L A N D E  la  pièce 8,5  

LA  L A N G O U S T I N E  R O Y A L E  A U  N A T U R E L  la  pièce 9,5  

LE S  6  P R A I R E S  9 ,5  

L ’A R A I G N É E  D E  M E R  O U  L E  T O U R T E A U  À  D É C O R T I Q U E R  la  pièce 19 ,9  

LE S  C R E V E T T E S  R O S E S  B I O  D E  M A D A G A S C A R  la  port ion 24 ,9  

 

 

A  PA R T AG E R  

LE  T U R B O T  V I V A N T  D E  NO I R M O U T I E R  P O U R  2  1 , 5 k g ,  g r i l l é  e t  f l a m b é 145 

LE  S A I N T -P I E R R E  S A U V A G E  P O U R  2  environ  1,5 gr , gr i l lé  145 

LA  S O L E  S A U V A G E  D E  N O S  C Ô T E S  P O U R  2   environ 1,4 gr , gr i l lé  159 

LE  H O M A R D  E U R O P É E N  J U M B O  D U  V I V I E R  P O U R  2  e n v i r o n  2  k g  239 

LA  L A N G O U S T E  R O Y A L E  E U R O P É E N N E  P O U R  2   environ 1,6 kg  289 

 

L E S  H U Î T R E S  «  G R A N D  C R U  »

LES GRANDS CRUS DE NORMANDIE - à la pièce - 

LA  SP É C I A L E  I S I G N Y -S U R -M E R , Sylvain Perron « moyenne et  charnue  » N°3  2 ,5  

LES GRANDS CRUS DE BRETAGNE - à la pièce -  

LA  F I N E  D E  PR A T -AR -C O U M , Yvon Madec « moyenne » N°3  3 ,6  

LA  F I N E  D E  CA R A N T E C , Famille Cadoret « moyenne » N°3 3,5  

L ’H U Î T R E  TS A R K A Y A , Parc Saint-Kerber « pet i t e  » N°4  4,9  

LA  S P É C I A L E  D E  PR A T -AR -CO U M  XXL , Yvon Madec « énorme et  charnue  » N°00  6 ,9  

LE GRAND CRU DE L’ÎLE DE NOIRMOUTIER - à la pièce - 

LA  F I N E  D E  L ’ Î L E  D E  N O I R M O U T I E R , Alain Gendron « grosse » N°2  3 ,7  

LE GRAND CRU DE L’ÎLE DE RÉ - à la pièce - 

LA  F I N E  D E  L ’ ÎL E  D E  RÉ , Sébastien Réglin « moyenne » N°3  3 ,4  

LES GRANDS CRUS DU POITOU-CHARENTES - à la pièce - 

LE  B O N B O N  S P É C I A L  P E R L E  BL A N C H E , Y. Papin et P. Ancelin « minuscule » N°5  3 ,1  

LA  S P É C I A L E  G I L L A R D E A U ,  Famille Gillardeau « moyenne et  charnue  » N°3  5 

LA  F I N E  D E  C L A I R E  DA V I D  HE R V É , David Hervé « grosse  » N°2  4 ,5  

LA  S P É C I A L E  G I L L A R D E A U  XXL,  Famille Gillardeau « énorme et  charnue  » N°00  9 ,9  

LES GRANDS CRUS D’AQUITAINE - à la pièce - 

LA  SP É C I A L E  P E R L E  D E  L ’ IM P É R A T R I C E ,  Joël Dupuch « très grosse et charnue » N°1  6 ,9  

L ’H U Î T R E  S A U V A G E  D E  L ’ ÎL E  A U X  O I S E A U X , Olivier Laban « longue et  sauvage »  2 ,5  

LA  PA P I L L O N  D E  L A  DU N E  D U  P Y L A , Olivier Laban « minus cule » N°5  2 ,9  

LES GRANDS CRUS DE MÉDITERRANÉE - à la pièce - 

LA  B O N B O N  R O S E  «  S E V E N  »  S P É C I A L E  T A R B O U R I E C H  «  minuscule et charnue » N°5 5 ,4  

 

 

LES CRUSTACÉS DU VIVIER D’EAU DE MER

LE  H O M A R D  E U R O P É E N   env iron 650 gr  79 

LA  L A N G O U S T E  P U C E  D U  C A P   environ 600 gr  119  

LA  C I G A L E  D E  M E R   environ 600 gr  139  

LE  H O M A R D  E U R O P É E N  JU M B O  P O U R  2   env iron 2,5 kg  239 

LA  L A N G O U S T E  R O Y A L E  E U R O P É E N N E  P O U R  2   environ 1,6 kg  289 

 

Prix nets en € - Service compris 

 

L E S  P O I S S O N S  

LE S  M O U L E S  D E  B O U C H O T  façon marinière , herbes fra îches  19 

LE S  G A M B A S  E T  L A  S E I C H E  E N  R I S O T T O  shi i takes et  beurr e de sauge  24  

LE  C A B I L L A U D  A T L A N T I Q U E  N O R D  comme un aïo li  26 

LE  T H O N  A L B A C O R E  S A U V A G E  en tartare , quinoa et  c i tron ver t  27 

LA  R A I E  B O U C L É E  beurre noiset te , c i tron, câpres  29 

DA U R A D E  F R A N Ç A I S E ,  S A U M O N  D ’EC O S S E ,  SA I N T - JA C Q U E S  à la p lancha  29  

LE S  SA I N T - JA C Q U E S  F R A Î C H E S  D A N S  L E U R S  C O Q U I L L E S  au naturel  39  

LE  B A R  F R A N Ç A I S  E N T I E R  A U  F E N O U I L  environ 700 gr , gr i l lé  e t  f lambé  42  

LE S  L I N G U I N E S  A U  H O M A R D  B L E U  D U  V I V I E R  coulis  de c rustacés  47 

LE  F I L E T  D E  BŒUF  E T  D E M I  H O M A R D  B L E U  comme un sur f and tur f  59 

LA  S O L E  S A U V A G E  D E  N O S  C Ô T E S  environ 500 gr , meunière ou gr i l lée  69  

 

L E S  V I A N D E S  F R A N Ç A I S E S  

LE  T A R T A R E  D E  BŒUF  «  S É L E C T I O N  HU G O  D E S N O Y E R  »  préparé à votre table  19 

LE  R O G N O N  D E  V E A U  F R A N Ç A I S  D E  C H E Z  FR A N K  SA M O Y E A U  sauce  moutarde  21 

LE  M A G R E T  D E  C A N A R D  E N T I E R  D U  SU D -OU E S T  abri cots e t  épices douces  26 

LE  F I L E T  D E  BŒUF  F R A N Ç A I S  D E  C H E Z  FR A N K  SA M O Y E A U  environ 200 gr  37 

 

L A  G A R N I T U R E  S E RV I E  À  PA R T  

EPINARDS AU NATUREL, HUILE D’OLIVE ET FLEUR DE SEL  

PU R É E  A U  B E U R R E  D E M I -S E L  BO R D I E R  

R I Z  BA S M A T I  

WO K  D E  L É G U M E S  O U B L I É S  

 

L E  F RO M AG E  E T  L E S  D O U C E U R S  

LE  SA I N T -M A R C E L L I N  D E  C H E Z  L A  M È R E  R I C H A R D  fumé, confi ture de cer ise  14  

LE S  G L A C E S  E T  S O R B E T S  yaourt , poire e t  choco lat  9 

LA  C R È M E  B R Û L É E  À  V O T R E  T A B L E  vanil le  de Bourbon  10 

LA  T A R T E  A U  C I T R O N  é clats de meringue  12  

LE S  C R Ê P E S  F L A M B É E S  au Grand-Marnier  devant vous  12 

L ’A N A N A S  R Ô T I  sorbet  noix de coco et  tui le  à l ’orange  13 

LE  G R A N D  D E S S E R T  A U  C H O C O L A T  D E  M A D A M E  D O R R  recet te  de famille  14 

FR A I S E S  D E S  BO I S  M A L A G A  g lace bu lgare  17  

LE  C A F É  G O U R M A N D  assort iment de nos desser ts  & mignardi se  19 

 

 

L E  M E N U  P I R A T E S  D E S  C A R A Ï B E S  1 5  
P O U R  L E S  F L I B U S T I E R S  D E  -  1 2  A N S  

ST E A K  H A C H É  O U  PO I S S O N ,  PU R É E  A U  B E U R R E  D E M I -S E L  BO R D I E R  

GL A C E  A U  C H O C O L A T  

EA U ,  J U S  D E  F R U I T S  O U  S O D A S  (33  c l )  


